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El naranjo amargo de Sevilla

PROLOGO
)Porgué un libro sobre el naranjo amargo de Sevilla?

Llevo afios en la ciudad conviviendo con su arbolado viario, y de entre todos los arboles
gue existen, no creo que haya ninguno gue me haya atraido tanto como el naranjo amargo,
sevillano por excelencia, de cultivo tradicional y que ha difundido el nombre de la ciudad en
todo e mundo, y principalmente en las idlas britanicas; amado por los sevillanos por su gratitud,
es ofendido o maltratado, y como respuesta nos ofrece magnificas y perfumadas floraciones
primaverales coincidiendo con las Fiestas Mayores de la ciudad; adorna nuestras calles, plazasy
jardines deleitdndonos con sus anaranjados frutos, que decoran durante € otofio e invierno
nuestros rincones mas tradicionales, y por s ello fuera poco, nos ofrece sus frutos para la
elaboracién de mermeladas, sus floresy sustiernas hojas para perfumeriay farmacia.

Todos los dias los vemos en la ciudad y pasamos indiferentes por su lado mientras ellos
permanentemente estan trabajando para nosotros, liberando oxigeno resultante de la fotosintesis,
gue nos es necesario, absorben las particulas de polvo que se encuentran en € aire, arriesgando
su vida cuando las concentraciones de didxido de carbono son elevadas, nos interceptan la
energia solar, produciendo sombras agradables en verano, sus flores nos perfuman la ciudad
convirtiéndola estos dias en un paraiso perfumado, con sus floraciones nos anuncian la
primaveray con ellala llegada de los dias festivos de la Semana Santa y la Feria de Abril; sus
frutos en calles y plazas son la admiracion de todos |0s que nos visitan.

Sevilla se ha convertido en la Unica ciudad del mundo donde existan mas de 25.000
naranjos amargos, cifra propiade figurar en el libro Guinness.

Por ello y porque es e érbol més querido de los sevillanos, le hemos querido hacer este
modesto homenaje, dando a conocer sus origenes, su historia en la ciudad, su cultivo, también
sus enemigos, los aprovechamientos industriales y caseros de sus frutos para que se pueda
conocer mucho mejor y asi amarlo y respetarlo como arbol emblematico de la ciudad.

Hemos realizado este trabajo porque estamos enamorados de Sevilla, de sus gentes y de
los naranjos amargos de sus calles, nuestra recompensa sera ver difundida esta investigacion para
conocimiento y sensibilizacion de quienes como nosotros un dia como unos sevillanos méas nos
enamoramos de éste arbol.

Un dia llegé a mi oficina Sabina Rossini, que queria realizar un trabajo sobre €l naranjo
amargo de Sevilla, todo estaba en la ciudad y en mi mente, pero habia que materializarlo, yo
pongo mis conocimientos, td pones tu trabajo, éste fue el pacto, y nos pusimos a trabgjar quiza
pensando en llenar unos folios, no habria tanto que escribir sobre el naranjo amargo, la cosa se
nos fue complicando, el Archivo Municipal la historia de los naranjos, su cultivo en las huertas o
en viveros, como plantarlo en la ciudad, sus abonados, sus plagas, € aprovechamiento de sus



productos; Sabina trabajd, colabor6 con gran entusiasmo, impuso su vitalidad en la confeccién
de los textos y en la redaccién de capitulos, sin ella, el trabajo no hubiera aparecido, todo estaria
sin recopilar.

Este texto se ha conseguido gracias a la colaboracion de muchas personas que nos han
facilitado datos historicos o vivencias sobre €l haranjo amargo de Sevilla.

En e capitulo de agradecimientos destacamos € que nos ha prestado e Archivo
Municipal, facilitindonos datos historicos de la ciudad, las personas de D. Antonio Romero
Carmona edil municipal y durante muchos afos Presidente del Sindicato de Frutos y Productos
Horticolas; a D. Pedro Salvador Palomo, Dr. Ingeniero Agrénomo jefe del Plan Verde de la
ciudad de Valencia, y a quienes sin estar ahora con nosotros, nos transmitieron de viva voz los
conocimientos sobre e naranjo amargo de la ciudad. D. Benedicto Luque Oliva O jardinero
mayor del Excmo. Ayuntamiento de Sevilla y a la inestimable colaboracion de Destilerias
Bordas Chinchaurreta que desde 1923 ha sido pionera en la ciudad del cultivo y
aprovechamiento de frutos, floresy tallos del naranjo amargo. A todos ellos muchas gracias por
su desinteresada col aboraci on.

El libro se adorna con fotografias en color y blanco y negro conseguidas por los autores
en huertas de la ciudad y viveros de plantas ornamentales (Viveros Guadalquivir) a quien
agradecemos su gentileza y otras de rincones de la ciudad en las distintas épocas de la fenologia
del &bal.

Nuestra mayor gratitud a la ciudad de Sevilla que nos ha posibilitado trabajar sobre un
arbol urbano, cuya difusion en la ciudad o ha convertido en el arbol sevillano por excelencia

Sevilla 1996

Sabina Rossini Oliva
Dra. Ingeniera Agronoma

José Elias Bonells
Jefe de Jardineria del
Ayuntamiento de Sevilla



INTRODUCCION

Ladistribucion de las plantas esta condicionada por |as caracteristicas climéticas generales
y locales, que determinan la presencia en un lugar determinado de unas especies concretas, que
encuentran las condiciones de temperatura, régimen de pluviosidad, humedad relativa, variacion
y grado de insolacién, direccion de los vientos, etc., dentro de unos interval os de valores idoneos
0 a menos no limitantes para el desarrollo de sus ciclos vitales.

Sevilla presenta un clima mediterraneo, de tipo Csa segun Koppen, con una temperatura
media que varia desde los 26,8 1C en Julio y Agosto a los 10,6 1C en Enero, llegandose a
alcanzar los 45,2 1C de temperatura maxima absoluta y los -4,4 1C de temperatura minima
absoluta, para un periodo de estudio que comprende los Ultimos 38 afios (ANEXO | ).

La precipitacion media anual se sitta entorno a los 584,8 mm, oscilando entre los 295,8
mm en 1954 y los 1007,1 mm en 1960.

Los suelos son de perfil A (B),C, con horizonte de Mull forestal muy desarrollado, con
lavado de carbonatos. Son suelos formados por relleno de materiales provenientes de la intensa
labor erosiva de los afluentes del Guadalquivir y de su propia labor sedimentaria en terrazas y
llanuras de inundacion .

Los materiales de rellenos esta principalmente constituidos por arenas, areniscas,
calcoarenitas etc., por o tanto los suelos de Sevilla presentan buena fertilidad.

TRADICION, ORIGEN Y DIFUSION DE LOSCITRICOSEN EL MUNDO

Conocida ya a través de leyendas mitol 6gicas, la fruta del naranjo aparece en € jardin de
las Hespérides con €l robo por parte de Hércules de la "manzana de Oro"; en la Olimpia aparece
Hércules recibiendo de Atlas las citadas frutas, con testimonio grafico en el friso delantero del
templo de Zeus.

Las "manzanas de oro" se encontraban en algun lugar del litoral mediterraneo, Larache
posiblemente, ya que algunos historiadores suponen que € jardin de las Hespérides se
encontraba alli.

Tanto el naranjo como el limonero esta comprobado que su origen es Chino, de las partes
bajas del Himalaya, regiones tropicales y subtropicales de Asia y Polinesia. Hace unos 20
millones de afios, en laeraterciaria

El pomelo es originario de las idlas del archipiélago malayo, siendo € limén e primer
Citrus conocido en el Mediterraneo a partir de la conquista del oeste de Asia por Alejandro El
Grande. En las centurias siguientes se extendid rapidamente su cultivo por Levante hasta €l
Norte de Africa, Grecia, Italia habiéndose utilizado en € ritual judio 150 afios a. de. C.



El limonero procedia del N. de Birmania o del SE asiédtico, y llegd a Europa en e Siglo
X1I, posiblemente como resultado de una hibridacion o mutacion.

Lacitamas antigua conocida esladel Libro delaHistoria (Siglo.V a. de C., Cooper 1990)
en e que se cuenta que durante el reinado del Emperador TA-YU (2205-2197 a. de Cristo) se
estableci6 e tributo de YU, que consistia en ofrecer unas cestas con doce clases de naranjas, que
se suponia eran una ofrenda de ato valor.

En la Antigua Grecia, el naturalista Teofrasto (372-288 a. de Cristo) en su "Historia o
investigacion sobre plantas' menciona con e nombre de Manzana de Media o de Persia el cidro
o poncis (Malus médica o Citrus médica), citrico indigena de la parte SO. de la India (Mediay
Persia, de alli sunombre).

Este es seguramente €l citrico méas antiguo conocido, por sus propiedades curativas. Lo
mismo ocurre con |os trabajos de Dioscorides "La materia médica’, ala por los afios 60 d. de C.
y también los de Galeno (130-210 d. de C.). El libro de Dioscorides fue traducido del griego en
1518 por Andrés Laguna (1489-1560) médico espariol del Papa Julio I11.

De Grecia pasd a Roma con las mismas caracteristicas y Virgilio (70-19 a. de C.) elogia
en las "Gedrgicas' el cidro por sus virtudes médicas. También hay citas en la "Historia natural”
de Plinio El Vigo (23-79 d. de C.) que llama al cidro "manzano asirio” y menciona los intentos
de traslado de cidros en maceta, desde Mediay detalla técnicas de su reproduccion.

En € "Tratado de Agricultura’ de Paladio (Siglo IV d. de C.), e propio autor indica que
era propietario de fincas plantadas con cidros en Cerdefiay Napoles.

El cultivo establecido como tal de cidros en Roma, seiniciaen € siglo I11 d. de C,, en €
texto se relatan técnicas de reproduccion, calendario de labores agricolas, riego y poda.

Esta claro que el cidro, por su escasa pulpa y e espesor de su corteza, se destinaba a
confeccion de confituras, y no a consumo fresco.

Su introduccion en Espafia siempre fue atribuida a los arabes, pero las investigaciones
modernas han podido demostrar que fueron los romanos quienes la realizaron y se debi6 a
establecimiento de lasrutas ala Indiaatravés del Mar Rojo.

En Espana se introduce el cidro solo a partir del Siglo VI, posiblemente proviniendo de
Italia y de la costa Mediterranea francesa. Esta es uno de los eslabones de la cadena de
conexiones entre Espafia, especialmente Valenciae Italiay no sélo con relacion alos agrios, sino
también alos jardines.

Sin embargo, cuando el naranjo ocupa su sitio definitivo en |o relativo a ornamentacion de
patio y jardin, es durante y después de la dominacion érabe, hombres cultos que procedian de
Arabia, Siriay Persialos introdujeron en sus plantaciones.

Desde Dioscorides existen testimonios escritos sobre los citricos, pero es en € siglo X
cuando llegan a la regién mediterranea. Es posible que los naranjos amargos hayan sido los
primeros citricos introducidos al parecer con fines ornamentales.



Hoy dia se cree con bastante certeza que fueron los vigeros genoveses lo que los
introdujeron en Europa, y més tarde, los arabes |o trajeron a Espafia. Su cultivo se extendié por
todo Al-Andalus en todas sus variedades, siendo los érabes los primeros que extendieron sus
usos terapéuticos y perfumistas, al destilar sus flores, frutosy hojas.

La circunnavegacion de Africa por los Portugueses de Vasco de Gama supuso la
aclimatacion en Europa de las variedades selectas de naranja dulce. Fueron los espafioles que
acompariaron a Cristébal Colon quiénes sembraron los primeros naranjos, limoneros y otros
agrios en suelo americano.

Sus frutos fueron utilizados al principio exclusivamente en aplicaciones medicinales y asi
se mantuvo hasta la edad Media, en la que la mayor demanda de limén, en especia para
condimento del pescado, |0 mantenian a precios muy elevados y s6lo como manjar de ricos.

El gran desenvolvimiento del cultivo de los agrios se debi6 a la eficaz colaboracion del
transporte maritimo. En el afio 1795, la Marina Inglesa empezé a suministrar zumos de limay de
lim6n como suplemento a la de ron que se les daba alos marineros por €l frio y para combatir €l
escorbuto, enfermedad producida por falta de vitamina C en nuestra alimentacion y que padecian
los navegantes en sus largas travesias.

En el estudio del nombre de |as frutas citricas se encuentra la justificacion de los diversos
criterios que han mantenido en relacion con su difusion a través de los tiempos. En textos
antiguos solo se encuentra referencia al limon; justificandolo ante e hecho de que los romanos
denominaban " Citrus " a todos los frutos del género, los persas y los érabes denominaban al
conjunto " otruj " y " otronj " respectivamente, hay que esperar ala Edad Media para encontrar
en los textos arabes, junto las anteriores denominaciones, de la palabra " Toronja ", que es la
misma denominacion con que hoy se conoce la naranja en Catalufia, Balearesy Valencia.

En lainvestigacién de obras de arte antiguas; |as esculturas de las divinidades de la Indiay
de Grecia, los mosaicos romanos y las pinturas murales de Pompeyay Herculano han permitido
identificar los diversos frutos de los agrios, asi como de frutales y con ello sentar la prueba
terminante de que fueron los conquistadores griegos quienes los dieron a conocer en €l
mediterraneo.

En las laderas sur del Himalaya y entre las montaias de Khasi, de Assam, entre India 'y
China donde €l conjunto de circunstancias de suelo, climay especies espontaneas coinciden con
sus origenes, extendiéndose desde alli por todo € sur de Chinay Conchinchina.

La primera referencia escrita de los agrios se encuentra en el Libro De Historia de Shu-
king, que redne opiniones de Confucio, fue redactado quinientos afios antes de C. Tan sugestiva
materia ha sido reunida en € libro HESPERIDES de S. Tolkowsky, la historia mas completa del
cultivo y uso de los frutos citricos.

En Espaia su verdadera difusion, como hemos dicho antes, se debi6 a los arabes, aun
reconociendo que en las culturas romanas ya se conocian, Tarragona y otros lugares de la
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Peninsula a los que quiso darles realce Roma, 1os dispusieron. Con los érabes el gobierno recay6
en hombres cultos que provenian de lgjanos lugares. Siria, Persia, Arabia que a construir sus
residencias, procuraron reproducir los jardinesy patios de |os alrededores de Damasco y Bagdad,
lo que supuso redlizar obras para captacion de aguas e introducir con arreglo a las normas
isldmicas las plantas y elementos decorativos gque ellos conocian.

Los érabes emprendieron una enorme tarea para igualar en belleza y grandiosidad a los
jardines de Damasco y Bagdad, lugares donde en aquel entonces, €l naranjo ya ocupaba un sitio
preferente.

Un precioso gemplo son los patios de las mezquitas de Sevilla y Cérdoba, espacios
abiertos, plantados de naranjos por los érabes. Jardines que conservan trazas de esta época solo
tenemos algunos patios en los Reales Alcazares, donde se pueden contemplar naranjos en
espaldera que cubren las paredes, tradicion que ha venido utilizandose asimismo en agunos
patios cordobeses con plantaciones de naranjos y limoneros junto amurosy paredes.

La preferencia por € naranjo como arbol ornamental, no solo de debe a su porte hermoso,
el color verde oscuro de sus hojas, ni siquiera por e olor que existe en sus entornos en
primavera, con su preciosa flor de azahar, sino por algo también curiosamente supersticioso.

Cuando €l arbol vino de China, trajo consigo una tradiciéon generalizada "ASEGURABA
LA FELICIDAD A SU DUENO". Sevilla, la ciudad, en el transcurso de la historia, pasa por
altos y bajos, pero ya siempre ira acomparada del crecer de los naranjos. Estos pueblan primero
los jardines y los patios burgueses, pero de un salto pasan a las calles para € disfrute popular,
ocupando una gran extension en la superficie del arbolado viario local y en sus parques y
jardines.

El naranjo era un arbol predominante en los trazados tradicionales de los jardines
orientales. El Califato de Cordoba llevé a cabo con entusiasmo su trabajo de adorno de la capital.
Sevillay Granada compitieron en prodigalidad con el Califa de Bagdad para lograr la creacion
de jardines y del embellecimiento de los patios de las Mezquitas quedando como muestra los
hermosos patios.

Varias referencias nos mencionan la difusion del naranjo.

En 1450 e Rey Alfonso e Magnifico desde Napoles mandd llamar a jardineros
valencianos para que plantasen naranjos y mirtos en los jardines napolitanos ( Almelay Vives,
1945).

En "Tirant lo Blanc" ( 1450 primer libro impreso en lengua valenciana, a hablar del
huerto del emperador de Constantinoplase dice "...el jardinero estaba arreglando un naranjo...".

Durante el reinado de Fernando el Catdlico, se vuelve a mencionar a naranjo con motivo
de laampliacion de los huertos del Palacio Real (1485). Miguel Bosch, jardinero valenciano fue
llamado por e mismo rey cuando se instalo’ en las Reales Alcazares de Sevilla para que le
cultivara sus huertas y naranjales.



Describe Jeronimo Munzer, aleman llegado a Valencia (1494), que visito € jardin Real
donde estaban muy bien plantados limoneros, naranjos, cidrosy palmeras.

Gabriel Alonso De Herrera, en su obra "Agricultura General" (1513) refiriendo a los
naranjos escribia, que no se puede decir perfecto el jardin donde no haya alguno de estos arbol es.

Siempre en &l Cap XXXII de Agricultura General el dice" Y siempre para sembrar escojer
de los mejores en casta, sabor y grandeza, que sean los granillos gordos y sazonados, que si
pudieren aver Cordobeses, pues aquellas en Castilla tienen mas nombre, la pongan....".

"Pudiese trasponer estos arboles, aunque sean bien grandes desmochandolos bien quedan
en sus horquillas y sus raices principales, en buenos hoyos, y con su tierra bien estercolada, y
bien podrida y pisada y regandolos suficientemente como los vi trasponer en Cérdoba, desde
SAgustin al patio de la Iglesia Mayor".

En 1560 se remiten a Aranjuez naranjos y limoneros desde Valenciaa Rea Sitio aorillas
del Tajo, repitiéndose los envios en 1564.

Gregorio de los Rios (1592) menciona los naranjos 'y €l olor de las flores de azahar y dice
de éllas que proporcionan € placer ddl jardin.

En la preferencia del naranjo no sélo debid influir la hermosura del arbol en su conjunto,
de sus hojas perennes y lustrosas, y de sus flores blancas de deliciosa aroma, sino la tradicién
china de que este arbol da la felicidad a su duefio, como hemos escrito con anterioridad,
manteniéndose muy arraigada la costumbre de utilizar sus flores en ceremonias religiosas, de las
gue deriva su empleo en los enlaces, como simbolo de la pureza de la novia ala que adorna.

La estimacion del naranjo como arbol de adorno durante todo el periodo ardbigo-andaluz
fue debida a sus virtudes curativas que se atribuian al agua de azahar, que también fue utilizada
como e mas generalizado de los perfumes y de los refrescos. Esto explica hasta cierto punto €l
predominio del naranjo amargo, arbol que redine las mejores condiciones para estos fines.

Al retirarse los &rabes el naranjo queda establecido en los jardines de Andalucia, Baleares,
Cataluiiay Levante, pero sin constituir explotaciones.

Fue € 1791 cuando se encuentra una primera plantacion regular de naranjos dulces
realizada por el sacerdote Vicente Monzo, en el termino de Carcagente la que siguieron otras, en
Burriana y Villarreal en la provincia de Castellon a la vista de los resultados econémicos
alcanzados.

De todas las ciudades de Al-Andalus, Sevilla, y en menor medida Cérdoba, €l naranjo
amargo es la especie ornamental més extendida en los patios de sus mezquitas y plazas, es la
especie gque invade profusamente todos los jardines, cales y plazas de la ciudad sin olvidar su
extension alos pueblos de la provincia.



La mermelada fabricada con el fruto de los naranjos amargos se pone de moda en Europa
gracias a persongjes ilustres que visitan nuestra ciudad, como el Duque de Wellington. El
entonces general inglés, durante la Guerra de la Independencia contra los franceses, paso por la
ciudad y comprueba personalmente la calidad de |a mermelada de naranja amarga, comparable a
lamejor de lasinglesasy fabricada a partir de los frutos de las naranjas amargas de |as huertas de
los alrededores de Sevillay de su Alcézar.

Durante los Siglos XIX y XX estas mermeladas adquieren justa fama en Europa lo que
potencian el cultivo en las huertas, pero a partir del aflo 1950 saturado el mercado su
aprovechamiento decae hasta el estado actual.

Gracias a los érabes, e perfume, otro producto de los naranjos amargos, |lego a Espafiay
pasd a Francia, que supo industrializarlo, Granada y Sevilla se convirtieron en centros
perfumistas equiparables a Bagdad o Damasco.

El naranjo amargo, de tan amplia utilizacion en € jardin y en agricultura 'y prototipo del
verdadero naranjo cultivado, es €l gran eslabén que une los primeros agrios conocido con €l
fendmeno generalizado y potentisimo que alcanza hasta nuestros dias, € cultivo y comercio de
los agrios a gran escala.

Hasta hace poco, como se indica mas adelante, €l naranjo amargo era el portainjerto mas
generalizado de las variedades de consumo y solo ha sido desplazado por la gran afecciéon, de
estos a mal delatristeza.

Difundido en China, llegd a Europa como fruta exdética hasta € mismo Siglo X,
comerciantes y guerreros arabes lo difundieron a Oman (Arabis), Siria, Palestinay Egipto, y por
el Norte de Africalo introdujeron en Sicilia, Cerdefiay Espaiia.

Los cruzados vieron € naranjo amargo por primera vez en Palestina en € Siglo XI.
Recordamos que la invasion arabe en Espaia fue en €l 711, que Carcassone y Narbonne fueron
tomadas en 719, Avifidon y Poitiersen el 732y Siciliaen €l 827.

El testimonio mas rotundo de la presencia del naranjo amargo en Espafiay de su primacia
en e mundo islamico es la Mezquita de Cordoba, edificada entre el 785y & 976 d. de C. por
ABD-AL-RAHMAN | y después por ABD-AL-RAHMAN II.

El Patio de los Naranjos que repite al exterior la secuencia de las columnas interiores de la
nave de la mezquita es, de acuerdo con Mrs.Villiers-Stuart, €l jardinero més antiguo de Europa
gue conserva una urbanizacion seguin €l concepto oriental de plantacién de frutales.

Existe una publicacion del Extremo Oriente (China) "El tratado de las naranjas" escrito en
el 1179 por HAN-Y EN-CHE, donde se describen hasta veintisiete variedades de agrios, técnicas
diversas de reproduccién, riego, plagasy aplicaciones curativas.

Se distinguen los &rabes espafioles IBN EL BEITHAR (1197-1248) de Médaga, autor del
"Diccionario de los remedios sencillos®’, el valenciano IBN GURBAIR (1183-1217) y
sevillano ABU ZACCARIA (Siglo XIlI) con su magnifico "Libro de Agricultura’, donde se
referencia el naranjo amargo y otro nuevo citrico, la azamboa o bastamon (posiblemente €l
pomelo).



La Mezquita de Sevilla se inici6 en 1172, por e Caifa ABN YA CUB-YUSUF, que
después de la conquista por Fernando Il e Santo en1248 se usd como capilla cristiana,
construyéndose la catedral en el Siglo XV. Solo quedd de laMezquita el minarete (la Giralda) y
el Patio de los Naranjos que repite las lineas de las columnas, como en Cérdoba. Este patio
corresponde a tipo érabe llamado "sahn", con pavimento de ladrillo y acequias para el riego.
Parece que las primeras plantaciones fueron de olivos, palmerasy cipreses.

En Sicilia se cita en un diploma de 1094 (Tagliolini 1988) una "Via de Arangeriis' cerca
de Patti, segiin menciona Amari (1858) en " Storia dei musulmani di Sicilia".

Una de las tradiciones que patentizo las floridas comunicaciones entre Valencia e ltalia
fue @ transito de un naranjo (1213) que llevé Santo Domingo desde Vaencia a la basilica de
Santa Sabina en Roma, y gque todavia se conserva en €l patio de laBasilica.

El naranjo queria ser el simbolo de la vitalidad de la Orden de Predicadores, de la que era
un miembro altamente cualificado el valenciano San Vicente Ferrer.

En € Aureum Opus, se cita asimismo el naranjo en el sentido de produccién, en el
privilegio 77 del Rey Jame | en 1268, en el que se ordenan las tasas de pagos por diezmas y
primicias de las tierras de la jurisdiccion de Alziray precisa que las cosechas de limones y de
naranjas estan exentas de pagar diezmas (Archivo Municipal de Alzira, Vaencia).

La Alhambra de Granada lainicio ISMAIL en 1315y en 1377 construye MUHAMMED
V €l Patio delos Leones. Este es €l Unico jardin arabe existente hoy en Europa. El original estaba
80 cm mas bgjo, por las muestras de polen se sabe que €l jardin estaba plantado originariamente
de naranjosy en 1502 esta documentado que aun quedaban seis de ellos.

Laiconografia del Siglo XV incorpora la naranja como uno de |os manjares que aparecen
en e Retablo de la Virgen de PERE NICOLAU (1404, Museo de BB. AA. de Vdencia) y
formaba parte de los frutos presentes en las Santas Cenas pintadas por Vicente Nacip Juanes 'y
por su hijo, JUAN DE JUANES.

LA PRESENCIA DEL NARANJO AMARGO EN LASHUERTASDE LA CIUDAD

En Sevillay provincia llegd a haberse 4.500-5.000 Ha de fincas en produccion destacando
entre ellas las de Mgano de D.José Enrique Pefia, con 700 6 800.000 Kg. de naranja en Puebla
del Rio, lasdel Sr.Maese en el Arahal, lade Mr.Cunnigham en Alcalda del Rio, laFincas € Prior
del Sr.Bordas Chinchurreta en Mairena del Alcor, la Finca El Rincdn de las Sres. Rodriguez
Torres, laHuertade Lebrena, de los Marqueses de Paradas o |la del Algabefio etc. , que fuerony
son todavia, algunos principales centros de produccion de naranja amarga.

L as cosechas se cifraban entre 20.000 y 40.000 Kg de naranjas por Ha. En €l afio 1936 por
decreto del General Queipo de Llano se crea la Asociacion de Agricultores y Comercio de
Naranja Amarga, que en € afio 1941, con motivo de la Ley de Unidad Sindical, se agrupa en €l
Sindicato de Frutos y Productos Horticolas, sindicato que une a los cultivadores y exportadores
de este fruto.

En Sevilla han existido dos fabricas de transformacion y industrializacion del
aprovechamiento del naranjo amargo, Destilerias Bordas Chinchurreta S.A y Consesa Conservas
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Sevilla S.A, esta ultima recientemente cerrada, una nueva existe en la actualidad en € Viso del
Alcor.

Fueron los escoceses de la Naviera MacAndrew |os exportadores méas antiguos de naranja
amarga al Norte de Inglaterra, donde concretamente, aprovechando el transporte de mineral de
hierro procedente de las minas de Rio Tinto y de otro minerales de la zona minera, volviendo los
barcos cargados de carbdn, sobre aquellas mercancias se transportaron las primeras naranjas
exportadas, es ali donde se produjeron las primeras mermeladas, que siempre ha sido un
producto que aparte de su gran difusién, era para las clases obreras 0 menos adineradas, hasta
gue se convirtié en uno de los alimentos indispensables del tradicional desayuno inglés.

Era de destacar que en los afios de crisis economica del Reino Unido se convertian en los
mas favorables para la exportacion de los frutos de naranjas, por 1o que se deduce que siempre ha
sido un producto popular.

Eran tiempos que decir Sevillaen Inglaterray Escocia era hablar de naranja amarga.

La denominacion de mermelada se la atribuye a dos versiones, la version francesa nace del
uso que se hacia de la naranja para aportar Vitamina C a los marineros en las largas travesias
para combatir la "enfermedad del mar”, el escorbuto, que ellos denominaban mar-malade. Otra
version es la inglesa, que se atribuye a medico francés de la reina Maria Tudor, cuando
padeciendo de falta de apetito, ella ya de por si muy débil, el medico le recetdé mermelada,
naciendo el Mary-malade, que con €l tiempo se transformé en "marmelade”.

Las costumbres inglesas, como muchas en todo e mundo, han cambiado, del desayuno
ingles hemos pasado a popularizar €l desayuno continental, los usos de las mermeladas han
descendido y, por tanto, también la exportacion de naranjas amargas, bajadas de los precios y
menor consumo.

Las huertas se han depreciado, las planteras donde se producian los naranjos para
plantaciones de este arbol, que realizaban 1os mismos agricultores, han desaparecido quedando
reducido su cultivo a viveros de plantas ornamental es.

L as huertas que generalmente estaban ubicadas préximas a los pueblos, han desaparecido
bajo la presion de las construcciones inmobiliarias, €l valor del suelo agricola se ha convertido
en suelo urbano, vendiéndose muchas de estas huertas para estos fines.

En Sevilla capital quedan vestigios del gran desarrollo del cultivo del naranjo amargo, fue
famosa la Huerta del Rey, en la actual Avda. Eduardo Dato, Colegio Jesuita en la actualidad y
Jardines de la Buhaira, el Convento de Sta. Maria de las Cuevas en la Cartuja, e Convento San
Clemente, el de Santa Clara, el convento Santa Paula, el Palacio de las Duefias, €l Patio de los
Naranjos de la Catedral, los Reales Alcazares, los Jardines de las Delicias, €l Parque de Maria
Luisa y otros jardines en € casco histérico que rememoran esta amplia difusién del naranjo
amargo en las huertas de la ciudad.

DATOSHISTORICOS CONTEMPORANEOS

En nuestro interés por investigar cuando el naranjo amargo ha tenido su principal difusion

como arbol urbano aportamos documentos del Archivo Municipal de Excmo. Ayuntamiento de
Sevilla donde comprobamos gque Pablo Boutelou en la memoria que realiza de su actuacion
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como Director de Paseos en 1842 ya nos menciona las amécigas de naranjos y 1os granados que
invaden | as plantaciones existentes en la orilla del rio (Jardines de las Delicias de Arjona).

En 1842 en la memoria que realiza Pablo Boutelou sobre las operaciones agrarias que ha
realizado durante e tiempo que fue Director de Paseos desde 1939, asi como las mejores
llevadas a cabo nos describe que "€l naranjal de la orilla del rio (Jardin de las Délicias) estaba
como sofocado por un considerable numero de pies de granado que crecian no solo entre
naranjo y naranjo, sino en cuadros destinados exclusivamente a ellos, pero tan aproximados los
unos de los otros que a mas de estorbar a los naranjos el que diesen fruto, no lo daban ellos
tampoco.

Desde luego conaoci la conveniencia de que aquellos granados desaparecieran de aquel
sitio y di principio a la operacion aunque lentamente y continuandola hasta tanto que conocien-
do en €l afio ultimo que la propuesta se terminaba de una vez tendria buena acogida por la co-
misién de ornato la presente a la misma y aprobada que fue se di6 termino a la operacion en be-
neficio de la finca"

Y sigue donde refiriéndose a la "saca de plantones’ de arboles del almaciguero de las
Delicias cita que "El numero de plantones de arboles gue se han extraido del almaciguero de las
Delicias en los tres afios que lo tengo bajo mi direccién asciende aproximadamente a 15.000. De
ellas una gran parte han sido de naranjos.......".

Lo que demuestra que ya en aquellas fechas €l naranjo era uno de los arboles elegido para
la plantacion en paseos y jardines de la ciudad y acaba Pablo Boutelau € informe con estas
expresiones tan entrafables " Este es en compendio la cuenta que puedo dar de mis operaciones
durante el corto tiempo que llevo de encargado de la direccion de paseos.

Otro que se hallase adornado de mas conocimientos que yo tal vez hubiera podido conse-
guir mas resultados. Sin embargo me queda la lisonjera idea de que es general mente reconocido
gue he trabajado cuanto me ha sido posible y con el mejor buen deseo por corresponder a la
confianza con que un dia me honrara el Excmo. Ayuntamiento.

Sevilla Enero 27 de 1842
Pablo Boutelou

En 1866 e Ayuntamiento, subasta €l fruto de los naranjos del municipio con los
condicionantes que se especifican para el remate de lalicitacion.

CONDICIONES PARTICULARES CON QUE ADEMAS DE LAS GENERALES SE SUBASTA
EL FRUTO DE NARANJOS Y LIMONES EXISTENTES EN LAS PLAZAS DE LA INFANTA
ISABEL Y DEL PACIFICO DE ESTA CAPITAL

11) El rematante recolectara precisamente todo € fruto que se enajena en e tiempo que resta
hasta fin del Noviembre y no verificandolo sera arrancado de su cuenta y riesgo el que exista en
el arbolado.

A ultimo dia del citado mesy del oficio se procederd a su enajenacion, con la intervencion
del rematante en ambas operaciones, si bien limitada a la cuenta y razén de la entidad del fruto
gue se colectay el producto de la venta.



21) No principiara la recoleccion hasta que satisfaga el comprador el importe total del remate.
S no lo gecutare, se procedera por € Ayuntamiento a su recoleccién y venta con la misma
intervencion gue se expone en las presentes clausulas 'y de su cuenta y riesgo del rematante.

31) Servira detipo para la subasta la cantidad de mil cuatrocientos reales con arreglo a lo que
se prescribe en las primera de las condiciones generales.

41) Los postores se aseguraran antes de hacer la proporcién de la cantidad del fruto pendiente
del arbolado al verificarse la subasta y el comprador podréa poner guardas de su confianza
desde el momento en que se la adjudique e remate bajo del supuesto de que no prosperara
reclamacién alguna del interesado, si después resultare menos del limite sobre € que se fije e
precio o se perdiere en todo o en parte por cualquiera consecuencia imprevista.

51) S conviniera proceder a la recoleccion antes de que recaigan las diferentes aprobaciones
de la subasta para evitar la perdida del fruto se verificara a solicitud y por los operarios del
rematante con intervencion de los subalternos municipal es.

S bien no se permitira que salga cantidad alguna de los almacenes del Ayuntamiento has-
ta que se llene aquel requisito.

Sevilla 20 de Octubre de 1866
Firmado José Elias Fernandez

En 1873 e Establecimiento de F. Robillard de Valencia ofrece arboles ornamentales a
cambiar por naranjos de los que se disponian en los Jardines de la Delicias.

Establecimiento de Arboricultura, F.Robillard, Estremo del Canabal , Grao de Valencia,
Esparia, 4 de Noviembre de 1873.

Muy S. mio, de mi distinguida consideracion: Conforme con lo que tuve la honra de ha-
blar con Ud. ayer, le remito adjunto una lista de |os arboles que podrian traerse para hermosear
el jardin de las Delicias , donde tanto falta haber arboles de esta clase, porque apenas son co-
nocidosen €l .

Costaran los precios que resultan en los adjuntos catalogos numeros 10,14, en la inteli-
gencia de que el contenido en cuanto a precio son los del primero que hoy rige N114.

El precio de dichos arboles, que seran del tamario que se fije conforme a los que resultan
en € catalogo, que se me podra pagar con plantones de naranjos nuevos de |os tamafios y clases
gue mas me consigan conforme al precio de venta establecido en dicho Jardin de las Délicias.

Yo me comprometo en poner los arboles en la estacion del ferrocarril de Cordoba pagan-
do el porte de Valencia a esta y el Ayuntamiento me pagara el porte de los naranjos desde esta
ciudad hasta Valencia.

Dichos arboles los enviaré en los primeros dias del mes que viene perfectamente
empaquetados y bien acondicionados a fin que no sufran en el trasplante y los naranjos se
sacaran y empaquetaran en las mismas condiciones haciendo el envio de los mismos dentro de
los diez dias siguientes al recibo de las repetidas plantas.
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Creo que esta proposicion no es solamente admisible, sino que provechosa para los jardi-
nes que se proveeran de una cantidad digna de figurar en él, sin sacrificio de dinero por cuanto
a los naranjos que alli existen por su gran numero, no se podra vender este afio, ni tampoco €l
otro.

Para el envio de las citadas plantas, espero la orden de la alcaldia con la lista expresiva
de las mismas y otras que debo tener, indicando e tamafio conforme a los Catalogos para evitar
la duda después.

Quedo de Ud. su afmo y Segro. Sor. g.d.m.
Firmado Don F.Robillard

ESTRACTO DEL CATALOGO DEL ESTABLECIMIENTO DE ARBQRI CULTURA PARA 1873
A 1874 DE DON.F.ROBILLARD STUADO AL EXTREMO DEL CANABAL GRAO DE VALEN-
CIA

( precios en Reales de Vellon)

NARANJOSY SUSCLASES, INJERTADOS SOBRE NARANJOS AGRIOS
Unos cultivados en macetasy otros en tierra

Limonero comin, de 6 & 8 palmos 10
de 5 & 6 palmos 8
mMas pequefios 6
sin hueso, de 8 4 9 palmos 12
647 10
hojasdelaurel, 445 10
delasmonjas, 445 8
perette de So.Domingo, 4 45 10
Citrus Rissoi Alambor, de 4 a 5 palmos 10
Bigarrada (fruta agria), hoja manchada, de 4 &4 5 palmos 10
de Paris, de 4 a 5 palmos 10
pommier de Adam, de 4 4 5 palmos 10
real, de4 a5 palmos 101
hoja de mirto, de 3 4 4 palmos 8
Melarosa, de 4 a5 palmos 10
Bergamota, de4 45 palmos 8
Poncil comin, de4 a5 palmos 5
maravilla de Poncil Espafia,de 4 a 5 palmos 10
Toronjo, gordo pompoleum, de 5 & 5 palmos 10
Limon dulce, de4 45 palmos 8
Naranjo dulce comin, gordo, de 7 a 8 palmos 12
de 3 palmos hasta 5 8
Mandarinos, desde 3 palmos hasta 5, de 6 4 10
Naranjo imperial, de 3 & 4 palmos 8
carne colorada, de 3 4 4 palmos 8

Estos precios son para las plantas en macetas.
Los en barbados de igual fuerza, y con seguridad de agarrada:
el precio segun la cantidad que se pide.
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Vivero de naranjos agrios, de 2 palmos:. € mil 200

En 1881 se han transcrito un aforo de la cantidad de fruto existente en e Municipio
realizado y valorado por €l capataz D.Francisco Marquez donde se citan los millares de naranjos
aforados 'y los lugares donde existian los naranjos en la ciudad, naranjas chinas, naranjas agrias y
limones agrios y dulces.

AFORO REALIZADO POR EL CAPATAZ D.FRANCISCO MARQUEZ PARA LA VENTA DE LA
COSECHA DE NARANJAS EXISTENTES EN LOS PASEOS Y JARDINES MUNICIPAL DE LA
CIUDAD

" He reconocido el fruto pendiente de Naranjos y Limones que existen en los Paseos y
Jardines Municipales de esta Ciudad y este |o aprecio de la forma siguiente:

Millares
Plaza de San Fernando Naranjas chinas 009
id.agrias 001
Plaza del Pacifico Naranjas chinas 002
id. agrias 000
Plaza de San VicenteNaranjas chinas 002
id. agrias 004
Plaza de Mendizabal Naranjas agrias 002
Paseo de Cristina Naranjas chinas 006
id. agrios 002
Parioleta Naranjas chinas 190
id. agrios 006
id. limones agriosy dulces 003
Delicias Naranjas chinas 050
id. agrias 046
Hto de Mariana Naranjas chinas 003
id. agrias 005

Sumatotal. 331-1/2

Quedan exceptuados de ese aprecio las naranjas agrias y limones del Paseo de la Plaza
del Triunfo por estos destinadas para simiente

Los precios corrientes en la actualidad del fruto mencionado es de 10 pesetas 'y 50 cénti-
mos el millar.

Total 3.480.75 ptas.

Sevilla 15 de Agosto de 1881
El capataz Francisco Marquez

Es de hacer notas la distincion entre las naranjas chinas, naranjas dulces con hueso y las
naranjas agrias, asi como €l sistemade aforo por millares de naranjas en los arbol es.

En otros aforos se incluyen las limas en los jardines de las Delicias. Las subasta de frutos
se han venido realizando hasta nuestros dias, no con fines productivos sino que una vez
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cumplido su fin ornamental el fruto del arbol debe ser recogido antes de que con su maduracion
y caida cause molestias a ciudadano.

Rebuscando mas datos en €l Archivo Municipal referentes a plantaciones de naranjos en la
ciudad, aparecen varios expedientes relacionados con dicho arbol de los cuales reproducimos los
més i nteresantes.

En el 1861 figura un expediente instruido relativo a extender la plantacién de naranjos en
los paseos interiores de la poblacion con motivo de la plantacion de la Plaza de la Magdalena
revocandose e acuerdo por estimar que la falta de sombra era molesta para el vecindario, la
plantacién de naranjos que proponian se realizaba a costa del arrangue de otros arboles frondosos
existentes, una sensata decision de los capitulares que defendian esta mocién que por su interés
transcribimos literalmente.

EXPTE FORMADO PARA VARIAR CON NARANJOS LOS ARBOLES PUESTOS EN EL
PASEO DE LA PLAZA DE LA MAGDALENA Y DE LOS DEMAS INTERIORES DE LA
POBLACION

Certifico: que en cabildo de hoy determind el Ayuntamiento, a solicitud del S. Quintas, que sin
perdida de tiempo se termine la plantacién de naranjos en la plaza de la Magdalena y a medida
gue lo permitan los ingresos municipales se sustituye por esta clase de arboles € de los demas
paseos interiores. Asi resulta del acta Capitular a que merefiero.

Sevilla ocho de Febrero de mil ochocientos sesenta y uno.
Elias

S. D. Manuel D. Fernandez
15 de Febrero de 1861

Pas6 a manos de V.S. copias del acuerdo tomado por e Exmo. Ayuntamiento relativo a
estender la plantacion de naranjos en los paseos interiores de la poblacion a fin de que se sirva
prestarle el debido cumplimiento.

Certifico: gue en cabildo de hoy solicitaron los Sres. Garcia de Leaniz, Palomo y Garrido
la revocacioén del acuerdo de ocho de Febrero ultimo, a fin de que se sustituyera por naranjos €l
plantio de los paseos interiores, mediante a que la experiencia habia demostrado de una manera
evidente cuan molesta era al vecindario la falta de sombra en la estacion de verano,sobre
repugnar a los progresos de la botanica la simultanea corta de frondosos y cor pulentos arboles,
gue representan la vegetacion de muchos afios y un gasto inmenso en su esmerado cultivo por
largo tiempo.

Adhiriendose el Ayuntamiento & esta mocion ordend que se citara el Cabildo proximo con
llamamiento espreso, para confirmar 6 revocar deliberaciones anteriores.
Asi resulta del acta capitular & que merefiero.
Sevilladiez y siete de Setiembre de mil ochocientos sesenta y uno.
Elias

Sesion de 20 de Setiembre de 1861.
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Citado este cabildo con la cualidad expresa que se dispuso en el ultimo, aprobd SE. e
acuerdo propuesto por los Ses. Garcia de Leaniz, Palomo y Garrido, a fin de que se conserve €l
arbolado alto de los paseos interiores y revoco la deliberacion capitular de ocho de Febrero de
este afio, en que se mando sustituirlo por naranjos.

Asi resulta de acta.
Elias

En 1869 una solicitud para que se plantan naranjos en vez de acacias en € Patio de
Banderas que literalmente dice asi:

1869. SOLICITUD PARA QUE SE PLANTAN NARANJOS EN LUGAR DE ACACIAS EN EL
PATIO DE BANDERAS (ORNATO)

Exmo Ayuntamiento de esta Ciudad

Teniendo concedido por esa Exma Corporacion cincuenta acacias, gratuitamente, parala
plantacion en el patio de Banderas del Alcazar de esta ciudad; desaria que en vez de dichas aca-
cias, se me facilitasen igual numero de plantas de naranjos, a fin de hermosear o mas posible el
referido patio, por pertenecer & un edificio, que esta constantemente visitado por infinidad de
estrangeros; por lo que & esa Exma. Corporacion, se sirva asi acordado.

Sevilla,, 22 de enero de 1869
José Fernando de Teran

La Comision de Ornato comprende que €l interesado se refiere al Alcazar y patio como
propiedad nacional, por lo que debe considerarse como otros sitios publicos no partenecientes
ya ala Corona. Por ello esperan a la proxima resolucién de las cortes Constituyentes......Sevilla
6 de febrero de 1869

R.Pardo

En 1872 un curioso expediente de sustitucion de acacias por naranjos en el Paseo del
Salvador que solicitan los vecinos de la demarcacion de la Parroquia del Salvador cuyo texto
literal dice:

1872. EXPEDIENTE CON MOTIVO DE SOLICITUD DE NARANJOS PARA EL PASEO DEL
SALVADOR (ORNATO)

S. Presidente del Exmo Ayuntamiento de esta Ciudad.

Los vecinos de la demarcacion de la parroquia del Salvador de Sta Ciudad que suscriben
hacen presente a v.s, que considerando la gran necesidad que hay de mirar por € ornato
publico del paseo que lleva dicho nombre del Salvador; que los arboles que hoy forman su
adorno no son convenientes ya porque su altura bastante eminente ya impiden & las casas que le
circuyen la vista de la mayor parte de las cosas que necesariamente pasan por dicha plaza,
como cofradias, etc; ya también porgue siendo uno de los principales paseos: y por lo, mismo
demasiado concurrido en la estacion de recreo, no participa del aroma que sobresale en los
demas, ni de la perspectiva que presentan los que tienen para su ornato en vez de arboles
naranjos.

Por 1o mismo a V.Srendidamente
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Suplican se sirva mandar € planteamiento en dicho paseo de naranjos; pues ademas de
las ventajas que & dicho paseo le proporcionan, la Corporacién Municipal puede utilizarse de
los productos; favor que esperan alcanzar de la benignidad de V.S.

Sevilla veinte de Febrero, afio del Sello.
(Sguen 31 firmas, entre ellas la de Angel Ayala)

L os arboles que habia eran acacias.

La Comision de Ornato no encuentra inconveniente en que se acceda a la pretension indi-
cada.

Cree que por lo avanzado del tiempo, acuerda diferir la reforma al afio proximo venidero,
ademas de que los gastos |os sufragen los reclamantes.....

...Sevilla 27 de Febrero de 1872
El Presidente
Romero, Palacios,
José de Ledesma, y otro

En 1881 Fray José Maria Aguilar Misionero Apostolico y Capellan propio de la Capillade
la espiracion exconvento de la Mercedes solicita plantacion de naranjos para el portico de dicha
Capilla.

Peticion dirijidaa Sr. Alcalde Presidente del Exmo Ayuntamiento la cual transcribimos.
S. Alcalde Presidente de este Exmo. Ayuntamiento

Fray José Maria de Aguilar, Misionero Apostolico y Capellan propio de la Capilla dela
Espiracion exconvento de la Merced con titulo de Su Excelentisima el S.Arzobispo de esta Di6-
cesis, a V.S con todo respeto expone: Que siempre celoso por €l mejor ornato de dicha capilla,
ha concebido la idea de que pudiera muy bien darsele mejor aspecto publico a su parte exterior,
plantando algunos arboles delante de su poértico en la esplanada que forma en toda la extension
de su fachada; y como de mejor vista y aspecto alegre por la permanente verdura de sus hojas,
ha escogido el naranjo y cree que estos arboles puestos a su cuidado, permaneceran ofreciendo
el buen resultado que se propone con la idea indicada & este fin.

Suplica a V.Sse digne concederle esta gracia por cuyo favor le vivird agradecido, y
pedira & Dios Nuestro Sefior prolongue largos dias su preciosa vida, para bién de sus
administrados.

Sevilla 18 de Noviembre de 1881
Fs. José MO De Aguilar

En 1882-1883 una solicitud de la comision de Obras Publicas parala colocacion de naranjos en
laPlaza del Cincinato. hoy Teresa Enriquez .

1882-1883 SOBRE LA COLOCACION DE NARANJOSEN LA PLAZA DE CINCINATO
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Exmo. Ayuntamiento.

La Comision de obras publicas ha fijado sus atencion en [o conveniente que seria estable-
cer unos naranjos en la plaza de Cincinato, en el sitio que designase el &. Ingeniero director de
jardinesy paseos, con lo cual ganaria mucho el aspecto de aquel sitio.

A conseguir este fin se dirige & V.E. proponiendose se sirva acordado asi, no dudando de su
amor alas mejoras publicas que se dignara de dar las 6rdenes oportunas, para que esta se lleve
a cabo.

V.E. Sn embargo de lo que se propone en este informe se servird como siempre resol ver
lo que estime més acertado.

Sevilla 29 de Noviembre de 1882
Sanchez Marcos
Ferrer

Siguen en 1906 en los que la Comision de Paseos y Jardines propone que se plantan
arboles que reunan igual es condiciones que los plantados en Dfia Maria Coronel en la que se
habian plantado naranjos.

1906. EXPEDIENTE INSTRUIDO CON DICTAMEN DE LA COMISION DEL RAMO, PROPO-
NIENDO SE PLANTEN ARBOLESEN LAS CALLESQUE SE DETERMINEN Y QUE REUNAN
IGUALES CONDICIONESA LA DE DNA MARIA CORONEL

Sefior Alcalde

Vecinos de algunas calles de esta Ciudad que se encuentran en condiciones analogas a
los de la de Dfia Maria Coronel, desean que en las que habitan se planten también, a semejanza
de lo hecho en aquella, algunos arboles, y como la Comision de Paseos y Jardines estima que
siendo la época actual la adecuada para las plantaciones, puede accederse a ese ruego, tiene en
honor de significarlo & V.Spor s se sirve acordar en el sentido indicado y determinar lasvias
en que haya de realizarse esa reforma.

V.Sresolvera lo gue estime mas acertado.
Sevilla'y Enero 30 de 1906
Sguen 5firmas
Ses Ciaurriz, Haro, Vega, Franco, GO. Diaz, Solano, Casado,Camacho y A.De Perel.

Como observamos en |as propuestas y expedientes citados el naranjo se ibaintroduciendo en la
ciudad por acuerdos municipalesy peticiones de |os ciudadanos.

DIFUSION Y UTILIZACION DEL NARANJO AMARGO EN SEVILLA
A partir del afio 1929, con motivo de la Exposicion Ibero-Americana, y después en los

anos 1960 /1970, con el crecimiento demografico de la ciudad, Sevilla ha convertido €l naranjo
en € arbol urbano por excelencia.
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Las carateristicas de la ordenacion urbanistica de las cales y plazas, la estrechez de las
acerasy el poco espacio vital para el desarrollo de otros arboles de mayor tamafio, han hecho del
naranjo amargo, de féacil aclimatacion y crecimiento, un simbolo tradicional que goza de gran
afecto popular entre los arboles urbanos en toda la region.

Sevilla capital en €l afio 1970 disponia de 5.000 unidades plantados. En la actualidad son
més de 25.000 los naranjos en la via publica, patios, plazuelas plazoletas, estimandose como la
primera ciudad del mundo con mayor cantidad de arboles de esta especie plantados en sus calles
y espacios urbanos, son la admiracion de los turistas que nos visitan, tanto en primavera,
momento de su floracién que coincide casi todos los afios con las fiestas Primaverales,
impregnando con su fragancia toda la urbe, o en otofio-invierno, observando los frutos en los
arboles, otorgandonos una elevada dosis de civismo, a respectar el fruto tan preciado, sin
conocer lo agridez de su paladar.

(Anexo Il Relacion de naranjos amargos en los parques, jardines, plazas y calles de la ciudad
1996).

Podemos afirmar con seguridad que €l naranjo amargo se ha convertido en el arbol
sevillano por excelencia, la tradicion de su cultivo, su perfecta adaptacion a las plazas,
barreduelas y calles estrechas que configuran el casco histérico de la ciudad, asi como €l carifio
con que miman los sevillanos a este pequefio arbol, nos dan testimonio de esta afirmacion.

El Ayuntamiento de la ciudad, una vez que e naranjo ha cumplido su ciclo ornamental
procede a la engjenacion del fruto, antes de que se produzca su caida por maduracion y llegue la
nueva floracion que ha de perfumar las calles de la ciudad la proxima primavera, enajenacion
gue se viene realizando anual mente desde siglo pasado.

La engjenacion se redliza por una licitacion a aza, donde los comerciantes interesados
pueden pujar para la adjudicacion de la cosecha, con la obligacion de total retirada de los frutos
de las naranjas ubicadas en la via publica, parques, jardinesy paseos de la ciudad.

El aprovechamiento de este fruto no tiene aplicacién dentro la esfera municipal por lo que
se engiena. La recojida generalmente se realiza a partir del 7 de enero, después de las fiestas
navidefias hasta mediados de marzo, época en la que aparecen las primeras yemas florales de la
proxima floracion.

L os naranjos durante todo el afio son cuidados con |os trabajos de mantenimiento, podas,
abonos, tratamientos fitosanitarios, para mantener su estado de salud y ornamentacion. En los
arboles jovenes se hacen cuatro o cinco riegos a afo, pero en los arboles vigjos casi no se riegan.

Los tratamientos fitosanitarios se hacen cuando es necesario, en la actualidad se estan
realizando sobre todo por e minador de las hojas, desples de la poda de otofio. La poda se hace
dos veces a afio, para cortar las ramas vigjas, eliminar los chupones y los brotes que han crecido
en la parte bagja del tronco, nunca se hace en pre y post floracion ni cuando los frutos son
maduros, casi siempre se hace después de la recollecion de los frutos.

En los Reales Alcazares de Sevilla hay algunos g emplares de naranjos a espaldera, en este

caso la poda se hace dos vecez a afio, en Octubre y en Marzo y de forma diferente, porque la
finalidad es cortar |as partes altas y mantener |as verticalidad de la espaldera.
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La tierra donde estdn plantados los arboles en la calle es la que se descompacta
inyectandole aire y abonos (Rombiargon 45-22). Esta operacion se hace introducendo la
herramienta en e suelo a la profundidad de 1 metro, con ello mejoramos las astructuras del
suelo, incrementamos su actividad bioldgicay realizamos un abonado radicular.

Lacomercializacion del fruto tiene un mercado inestable por existir mayor produccion que
demanda, teniendo en cuenta que el principal consumidor es el Reino Unido. Una comision
reguladora compuesta por productores, industriales y exportadores, tratan cada afio de defender
el precio del fruto con vistas a conseguir buenos precios en la exportacion.

La calidad del fruto que se recolecta, no sin poca dificultades, en la calles de la ciudad, es
inferior a que se obtiene en las huertas, ello unido a los problemas de recoleccion, hace que los
precios que se consiguen no sean muy elevados,algunos afos el precio es tan bao que existen
dificultades paralarecoleccion.

Es curioso que siendo Sevilla la principal productora de naranja amarga para produccion
de mermeladas que significa el 91% de Andaluciay € 89% de Esparfia, siguiendole Malaga y
Cordoba a nivel productivos muy inferiores, no se consuma en la ciudad, en bares, restaurantes
como desayuno tradicional la mermelada producida. Consumiendose de forma general en
Inglaterra.

)Sera gque las mermel adas engordan?

Aparecen en farmacias como mermelada tratada con edulcolorante sintético, como
producto para no engordar.

La difusién del naranjo en las cales y plazas de los blancos pueblos andaluces sin
embargo es creciente y su futuro prometedor como é&rbol caracteristico y tradicional de
Andalucia

Los grandes hombres que han pasado o han vivido en Sevilla, siempre les ha quedado la
huella de los patios con naranjos y fuentes de agua con surtidores murmullantes. Esto nos lo
corrobora un sevillano poeta universal que nacio en e Palacio de las Duefias, donde paso sus
primeros afios y pudo correr a través de los patios y jardines interiores entre hermosos naranjos,
Don Antonio Machado.

Aforanzatiene cuando en Castilla escribe acordandose de su nifiez:

" Delos claros bosgues de Andalucia
) quien ostrajo a esta castellana tierra
gue barren los vientos de la adusta sierra,
hijos de los campos de la tierra mia?

y fresco naranjo del patio querido,
del campo risuefio y €l huerto sofiado,
siempre en mi recuerdo maduro y florido
de frondasy aromasy frutos cargado!
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Otro sevillano conservador y conocedor de Sevilla y sus tradiciones, nos degjé escritos
estos versos.

"en San Telmo junto al rio
hay un bello naranjal
Para mantener latierra himeda
en una tibia humedad
y que los naranjos cuajen
en el mas fino azahar"

Son estrofas de Joaquin Romero Murube, poeta jardinero, conservador de los Reales
Alcézares de Sevilla

LOSNARANJOSEN LOSPATIOS CORDOBESES

Como hemos dicho ante, también Cérdoba tiene tradicion en el uso de los naranjo amargo
como ornamentacion de la calles de las ciudad, sobre todo en la ornamentacion vegetal de los
patios.

Dentro de los patios y segun tamafio, se disponen |os arboles de manera decorativa,nunca
en masa, protegidos sus pies por acorque de ladrillos (por lo general a sardinel) 15 0 30 cm de
fondo, en planta cuadrada o circular, unas veces enlazadas por conductos abiertos, rectos o con
dibujo, nuevo elemento de ornamentacion, hecho con los mismos materiales y para unir riegos
por su pie, ocultos.

Su posicién en el patio suele ser siempre en las esquinas, en los ges de los arcos o
adintelamientos, plantandose indistintamente naranjos y limoneros, siendo los primeros |os mas
representativos de Cordoba.

Aparecen en primavera su flor de azahar olorosa, invadiendo con sus aroma barrios
enteros creando un ambiente Unico e incomparable.

Se utilizan también tradicionamente naranjos y limoneros como espalderas, es decir,
plantados junto a muros, recortandoles las ramas transversales a ellos, formando de esta manera
verdaderos muros vegetales que muestran sus frutos de esta forma curiosa durante meses dando
un agradable aspecto y bellos contrastes de colores naranjay amarillo entre las tupidas hojas del
naran;o.

CONDICIONANTES BASICOS PARA PLANTACION DE NARANJO COMO AR-
BOLADO VIARIO

Los arboles son un elemento muy importante en e disefio urbano y pueden ayudar a
satisfacer la aspiracion individual y colectiva, de megorar las condiciones de vida del marco
urbano.

Pero hay que respetar algunas normas que permitan plantar arboles en condiciones
Optimas para su crecimiento y esto vale también cuando hablamos de naranjos amargos. En
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algunos casos hay que modificar la anchura de las aceras, o bien redisefiar los espacios de
aparcamiento de vehiculos para poderlos plantar en la via publica.

En definitiva se trata de buscar soluciones de disefio urbano, que hagan compatible la
presencia del arbolado con todos los elementos urbanos de uso: peatones, estacionamientos y
circulacion de vehiculos ciclistas, servicios publicos, espacios para juegos infantiles y otros
equipamientos urbanos.

Para que los arboles puedan dar respuesta a las condiciones que justifican su plantacion
hace falta que estas se realicen con una actuacion técnicamente rigurosa, 1o que ha de permitir
gue los arboles se desarrollen hasta llegar al maximo de sus posibilidades naturales como
adultos, en tamano, forma, etc...Para conseguir este objetivo se han de tener en cuenta las
siguientes consideraciones:

1) El espacio aéreo destinado a las plantaciones: este espacio ha de ser proporcional al
crecimiento futuro de los arboles para que después estos no sufran o no puedan
desarrollarse. Al concebir nuevas plantaciones hemos de tener en cuenta que las lineas de
aprovisionamiento eléctrico no hipotequen en espacio que deberia estar destinado a las
plantaciones, ni los elementos urbanos tradicionales, farolas, semaforos, sefializaciones
etc.

2) El espacio subterraneo de las plantaciones. paralelamente a espacio aéreo: hay que
asegurarles un volumen detierra apropiado al desarrollo de lasraices.

Donde se presenten problemas de disponibilidad de suelo habrd de reservarse una
superficie minima de 2x2x1m (4 m;) para los arboles de mayor porte y de 1,5x1,5x1,00
m ( 2,25 m;) paralos arboles mas pequefios.

La profundidad minima del agujero de plantacion, en los casos dificiles, deberia ser de
1,20 x 1,20 m., y en ningun caso inferior al m.

3) Calidad del suelo: una estructura adecuada de las propiedades fisicas de la tierray una
composicion quimica apropiada para suministrar |os macro y microelementos esenciales
parael crecimiento vegetal.

Unaformulatipo paralas plantaciones, atitulo orientacion, es la siguiente:
Arena gruesa 30%
Arenafina 20%
Limo 30%
Arcilla10%
Compuestos calcareos 7%
Materia organica 3%
Humedad 20-25%
Oxigeno 16%
CO2 2%

Los principales fertilizantes han de tener |a siguiente proporcion:

Nitrogeno 2%
Acido fosforico 2%
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Potasio 1%
Ca 5%

Otro factor muy importante es € hoyo de plantacién y dimension de los alcorques, la
medida de los alcorques ha de ser 1a adecuada con prevision del desarrollo del &rbol, las medida
minima habrian de ser de 100x100 cm., que es la superficie minima (1m5) necesaria para
cualquier &bol, aunque esté poco desarrollado. Las dimensiones idoneas habrian de ser de 1,5m5
(1,5x1,5 m.) aunque resulten insuficientes para arboles muy desarrollados, pero dificil de aplicar
en acerados estrechos donde generalmente se ubica el naranjo.

Muchas veces no hace falta que sean cuadrados los alcorques, sobre todos en zonas
estrechas que no permiten mantener 1 m. de anchura. En este caso pueden ser rectangulares en el
sentido longitudinal de la acera, nunca junto al bordillo.

Una de la misiones que tiene € acorque es € intercambio de oxigeno de la tierra
Debemos tener en cuenta que la raizes respiran y que para cumplir sus funciones necesitan la
presencia del aire (oxigeno).

Actualmente, este hecho tiene mucha importancia ya que las calles de zonas urbanas no
estan empedradas sino asfaltadas, y las aceras pavimentadas de modo que el suelo queda como
una capaimpermeable a airey a agua que rodea la plantacion.

Este hecho tiene dos efectos referentes a agua. Por una parte no permite que el agua de
lluvia penetre muchas veces en cantidad suficiente para representar un riego al érbol, y por otra
cuando €l arbol dispone de suficiente humedad, €l asfalto y € pavimento de la acera no permiten
gue el agua se evaporey vuelva alaatmosfera.

Por esta razones, no son en absoluto recomendables |os alcorques emarcados con bordillo
altos gue no permiten que escurray penetre el agua de lluvia que cae en la acera, ni aprovecharse
lade los baldeos.

En todo caso, en zonas con pendiente, estos bordillos altos deben utilizarse en la parte de
baja, con lo que aumentamos & volumen de agua que puede recoger €l alcorgue.

Para facilitar la penetracion del agua, €l acorque se tendra de mantener limpio y con la
tierra esponjada.

Normalmente latierra de los a corques no debe ser pisable y cada vez mas se protegen con
rejillas. Esto hace que €l trabajo de remover latierra se haya de hacer solo de cuando en cuando.
Debiendo hacerse después de época de lluvias.

EL ABONADO FOLIAR

El 31 de Marzo de 1954 en Estados Unidos el Dott.B.Turkey jefe del Departamento de
Horticultura de la Universidad del Estados de Michigan ante un grupo de cientificos que estaban
buscando nuevos y mejores métodos agricolas para € sistema de abonados dijo "Vengo a
informar del descubrimiento mas importante realizado hasta la fecha en la Agricultura’. A
saber: " Que no solamente las plantas pueden absorver 1os elementos de nutricion a través de las
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raices, sino también por medio de cada una de sus hojas, se sus frutos, flores, ramas principales
y secundariasy por €l tronco".

Muchos técnicos antes escépticos sobre la importancia de la nutricién foliar tuvieron que
rendirse ante la evidencia por los estudios y pruebas aportados. La mas anacrénica de las
actividades que practica el hombre, la agricultura, renovo los sistemas tradicionales y seinicio la
aplicacion de abonos foliares.

En € cultivo del naranjo, es cierto que debemos contar con un clima adecuado, suelos
convenientes, incorporacion de materia organica, tratamientos fitosanitarios y abonados
racionales que no destruyan el equilibrio de los suelos, ni resten calidad alos frutos etc...

Pero aun siendo importante una buena estructura fisica para el normal crecimiento de los
naranjos amargos, les son muy necesarios los elementos principales 0 secundarios
convirtiendol os todos en importantes.

Como primer grupo de elementos principales lo forman el oxigeno, € hidrogeno y €
carbono.En un segundo grupo colocariamos el nitrégeno, el fosforo y la potasa como
macroelementos, siendo € tercer grupo el de los micronutrientes azufre, manganeso, aluminio.
litio, zinc, calcio, hierro, magnesio, sodio, cobre, molibdeno etc...

De los elementos del primer grupo, tienen las plantas una prodiga fuente de suministro en
la naturaleza, los microelementos del segundo grupo intervienen en proporciones adecuadas y la
de tercer grupo son las que a falta de alguno de los mismos los arboles denotan la carencias, de
las que hablaremos mas adelante.

Para un buen abonado es necesario un estudio de las necesidades de las plantas, tanto de
los macroelementos como los microelementos pues la carencia de cualquiera de ellos, por mas
pequefia que sea la cantidad, puede convertirse un factor limite en lavida del naranjo.

Podemos realizar abonados con un solo elemento, abonados simples o con formulas que
contengan dos 0 mas elementos, abonados compuestos, o conteniendo todos los elementos que
nos reclaman la nutricién de los naranjos abonados compl etos.

A excepcion de los abonados que se emplean en los cultivos que prescinden del suelo,
cultivos hidroponicos, que atendien todas las necesidades de nutricion, los deméas son abonados
complementarios.

Al no poder e naranjo plantado extraer del suelo los elementos que reclama su nutricion
aplicaremos los abonados haciendo antes de su aplicacion un estudio analitico del suelo. Sobre
todo en la aplicacion de microelementos (cobre, magnesio, hierro) que requieren una aplicacion
simultanea de varios nutrientes para equilibrar la nutricion, la aplicacion de abonados foliares es
importante, mas en los arboles urbanos donde existen muchos inconvenientes, a veces
insuperables para practicar abonados de suelo, que sean aprovechados por |os arboles.

Es absurdo negar la importancia que tiene & nitrogeno en e abonado de los naranjos

amargos, pero iguamente lo seria el desconocer |0s peligros que causan su exceso, cierto que
aumentan la coloracion verde oscura, pero reducen la resistencia del vegetal a las inclemencias
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climaticas, (color, frio, seguia, viento etc) y a las enfermedades foliares (minador de hojas,
pulgones etc).

La fertilizacién nitrogenada debe guardar proporcién con los demas elementos nutritivos.
Un exceso de nitrégeno provoca la carencia de fésforo, cobre y de magnesio. Un exceso de
potasa provoca la carencia de magnesio y esta de fésforo y un exceso de calcio provoca la de la
potasa.

La carencia de hierro, muy generalizada en los naranjos amargos urbanos, puede ser
producida por contar la planta con una corriente de savia de alto indice de alcalinidad, sobre todo
Sl regamos con aguas con gran contenido de cal.

Considerada la nutricion foliar como una de las formas més adecuadas para la
incorporacion de los microelementos, aplicaremos este método mezclando con el agua los
abonos y pulverizando las partes aéreas de las plantas asegurandonos de su penetracion en €l
vegetal. No existe e peligro que las condiciones particulares del suelo retengan los elementos
aportados o que la humedad escasa impida su solubilizacion previa que requiere la absorcion o
gue un exceso de humedad hagan que se pierdan por lixiviacion si los aplicamos en el suelo.

Otra ventgja es que no abonamos la vegetacion espontanea, evitando la competencia que
establece la maleza con los arboles plantados y podemos aplicarlo junto con insecticidas o
fungicidas (cuando no existan contraindicaciones para ello) con lo cual disminuiremos el costo
de las aplicaciones.

Es un tratamiento especialmente indicado para combatir |0s estados carenciales, el numero
de aplicaciones para conseguir su desaparicion dependera del grado en que estas se hayan
presentado.

Un abonado adecuado en condiciones normales debe reunir:

M acro-elementos

Nitrogeno total (N) 10%
Nitroégeno amoniacal 4,4%
Nitrégeno de urea 56%
Acido fosférico 20%
Potasa anhidrica 10%
Micro-elementos
Sulfato de cobre 0,410%
Sulfato de magnesio 0,411%
Sulfato de hierro 0,141%
Boro 0,141%
Y oduro potasico 0,014%
Sulfato de zinc 0,71%
Sulfato de Aluminio 0,035%
Cloruro de Bario 0,035%
Sulfato de Cromo 0,035%
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Sulfato de cobalto 0,003%

Sulfato de Manganeso 0,205%
Nitrato de niquel 0,003%
Tungsteno 0,003%
Nitrato de Plata 0,003%
Sulfato de Litio 0,003%.

En su aplicacion habra que tener en cuenta que cada planta recibe la cantidad de abono
gue de acuerdo con su tamafio le corresponde. Cuidar que los recipientes de aplicacion estén
limpios de cualquier otro producto que se haya aplicado con ellos. Sobre todo si se han aplicado
herbicidas.

Las mejores horas para hacer |as aplicaciones seran las primeras de la mafiana, cuando los
arboles estén secos del rocio o a ultimas de la tarde. No aplicar con vientos fuertes y procurar
bafiar perfectamente todas las partes aéreas del arbol para que la cantidad total de materia activa
penetre en los arboles abonados.

ABONADO MINERAL

Existen en e mercado una gran cantidad de abonos complejos granulados fécilmente
solubles a agua exentos de cloro, con manganeso y microelementos incorporados que por su
facilidad de asimilacién y su completa y equilibrada composicion, resultan especialmente
adecuados en parquesy jardines, pero dificilmente en el arbolado urbano.

Las riquezas de estos abonos vienen garantizadas por las formulas de las casas
comercializadoras. Abonos magnésicos y potasicos se utilizan para prevenir y corregir carencias
de magnesio donde pueden aplicarse directamente al suelo.

Correctores de clorosis férricas a través de quelatos de hierro previenen y son atamente
eficaces para corregirlas aplicados al suelo mediante fertirrigacion o riegos. Aporta hierro
altamente quel atizado con fécil asimilacién por las raices sin peligro de bloquearse el suelo.

El contenido de clorofila en las hojas esta en dependencia directa con € grado de
deficiencia en hierro, pero no con el contenido total que puede estar blogueado debido a las
condiciones alcalinas del suelo.Unavez aplicado a terreno la planta dispone de hierro facilmente
asimilable de forma immediata.Consiguiendose resultados espectaculares a los pocos dias que
siguen asu aplicacion

APLICACION DE ABONOSY DESCOMPACTACION DEL SUELOS

La compactacion del suelo en € arbolado urbano es uno de las principal es condicionantes
de su normal crecimiento, a verse dificultado el desarrollo de las raices por la gran resistencia
fisicaalapenetracion y lafalta de intercambio gaseoso en suelos con densidades superioresa 1,5
gr/m;.

Para mejorar estas condiciones se utilizan descompactadores de suelos a base de

perforaciones y percusiones neumaticas con la que introducimos una lanzadera que penetra en el
suelo aplicando agua a presion.
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Una vez acanzada la profundidad necesaria se inyecta aire comprimido que descompacta
el suelo creando una extensared reticular de grietas por las que circula el aire haciael exterior.

A efectos de mantener las condiciones conseguidas de forma permanente se procede
inmediatamente a la inyeccion de un producto solido, poroso y estable que rellene
completamente las grietas abiertas manteniendo la estructura que permite prolongar los
tratamientos durante largo tiempo, [0 que nos permite una serie de operaciones que mejoraran las
condiciones de vida del &rbol entre las que destacamos:

1) Laposibilidad de aplicacion de abono radicular

2) La gecucion de tratamientos fitosanitarios alas raices del arbol
3) Incrementar |as actividades bioldgicas del suelos
4)Descompactar mejorando su estructura

5) Mg orar las propiedades fisicoquimicas €tc...

Los abonos se aplicaran tanto liquidos como solidos en las proporciones de exijan los
naranjos tratados. La aplicacion de esta técnica nos posibilita actuar dentro de los acorques de
los arboles en calles aceradas o0 pavimentadas a las que aplicaremos perforaciones con agua y
abonos 6 un simple descompactado con aire comprimido.

TUTORESY PROTECTORES

Cuando € arbol es joven, acabado de plantar y de perimetro de circunferencia 10/12,
12/14 6 14/16 habra gque protegerlo con un tutor bien resistente clavado en el fondo del hoyo y
sujeto a su tronco. Este tutor evitara que €l arbol se tuerza por la accion del viento y evitara que
pueda quedar separada latierra del cuello de laraiz, que es la causa muchas veces de la muerte
del &bol.

Hay que colocar € tutor por la parte que puede perjudicar menos al arbol. En la parte de la
calle, si los coches aparcan sobre la acera, o la parte anterior si esta en un punto de mucho paso o
cerca de alguna escuela, o contrario alos vientos dominantes, si 1os hay.

En los lugares mas probleméticos se aconsgja sustituir el simple tutor por protectores
metalicos o de madera, que dan mas proteccion a arbol joven. Por ejemplo en €l casco antiguo
hay €l problema de los caballos de alquiler que en las paradas roen la cortezas de los arboles de
los naranjos al buscar la savia de los arboles para refrescar sus sedientas bocas, lugar donde estos
protectores serian muy Utiles.

Tanto € protector como € tutor habran de retirarse cuando el &rbol tenga un desarrollo
suficiente pararesistir |os pequefios accidentes a los que habitualmente esta’ sometido.

L os tutores pueden ser de madera tratada en autoclave, que Si bien son un poco mas caros
gue las otras maderas, tiene la gran ventga de que, a ser de madera tratada y no pudrirse
facilmente, pueden recuperarse y durar mas de una plantacion.

Las ataduras deben hacerse de forma que no dgjen marca en € tronco, y que no existan
riesgos de ningun tipo de estrangulamiento de sus troncos.

DISTANCIASO MARCOSDE PLANTACION
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En la plantacion, ya sea en aineaciones de arbolado, viario o en grupos, hay que
considerar la distancia de plantacion, en funcién de tipo de arbol y en consecuencia de su
desarrollo como adulto.

Para el naranjo la distancia puede ser de 4 a 6 metros, todos los agujeros han de tener un
volumen proporciona a volumen y desarrollo del &bol a plantar,es muy conveniente que todo
alcorgue tenga como minimo de superficie 1 m5. Donde sea posible, se procurara que sea mas
grande, yaque ello beneficiael sistemaradicular.

Ladistancia de los &rboles a los edificios puede ser de 3 a4 metros y de 4 metros para su
normal desarrollo, claramente si se plantan naranjos en parques, €l marco de plantacion sera
diferente, en este caso méas 0 menos sera de 4x4 o0 5x5, para crear las sombras en |0s paseos.

ENFERMEDADES CARENCIALES

El naranjo como otras muchas plantas para su perfecto desarrollo precisa de nutrientes,
como hemos citado al tratar de los abonos foliares. La riqueza de los elementos esenciales en €l
naranjo amargo varian seguiin los 6rganos y tegjidos que consideremos.

Entre los abonos inorganicos, €l nitrégeno es el que més acapara la atencion en general,
porque es €l que esta mas presto a demostrar a aplicador una rapida y eficaz mejora de los
arboles, abonamos igualmente con abonos potasicos y fosforados

Antiguamente aplicabamos mucho el abono organico para retituir a suelo muchas
sustancias que la planta extraia del mismo, con & tiempo estos vienen aplicandose menos, siendo
los inorgani cos cada vez mas purosy sofisticados, y de mas facil aplicacion.

Gracias a las investigaciones redlizadas las carencias que anteriormente no se les
encontraba explicacion adecuada y se aceptaban como otras tantas causas fatales atribuidas a
causas diversas pero generalmente ignoradas han desaparecido, el progreso de la cienciay la
técnica ha puesto de manifiesto que la verdadera causa estaba en la deficiencia de uno o varios
elementos esenciales, macroelementos o microelementos, cuya cantidad insuficiente en € seno
de la planta provocan determinados sintomas.

L as enfermedades carenciales producidas por desequilibrios nutritivos son muy comunes,
las "nutritional disorders’ que dicen los anglosgones. En € naranjo amargo ornamenta
consideramos las carencias cuando se manifestan, originando trastornos anatOmicos o
fisiolégicos que merman el carécter ornamental de la planta, quemaduras, amarillez, caida
prematura de hojas, etc...

Algunas carencias por deficiencias minerales pueden ser corregidas fécil y rapidamente en
una conexiéon directa entre los factores minerales y los procesos metdlicos (fotosintesis,
asimilacion de nitratos, hierro etc.) o en alteraciones que se corrigen de forma lenta.

Generamente los estados carenciales toman naturaleza 'y nos empiezan a preocupar
cuando aparecen sintomas externos, existiendo una correlacion clara entre la deficiencia de cada
elemento y los sintomas apreciados, pudiendose reconocer sin dificultad en los casos mas
corrientes, cuando son hojas, frutos y ramas las que presentan |os sintomas.
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Las hojaes el laboratorio donde se sintetizan la mayor parte de las substancias que el abora
el naranjo amargo, |6gico es que muchas carencias se aprecien a través de estas, un diagnostico
foliar sera aconsejable en caso de duda en |as observaciones visuales (Tabla).

En el naranjo amargo plantado en la via publica, no siempre en condiciones favorables del
medio, dificultan las etapas basicas de su metabolismo como ser vivo que es. Sus procesos
basicos son la absorcion de los nutrientes por la raices, la fotosintesis que es el origen de los
hidratos de carbono; la formacion del protoplasma en el que aparece envuelto € metabolismo
nitrogenado; la respiracion como fuente de energia, catalizando principamente los
carbohidratos; la transpiracion, que es la eliminacion del agua sobrante principamente por las
hojas; la traslocacion, distribucion y circulacion de substancias en € interior de la plantay €
amacenamiento o0 sea la reserva de productos que la planta elabora y no utiliza
momentaneamente y que deposita en diversos 6rganos'y tejidos.

A los factores individuales e intrinsecos del arbol debemos sumar los externos:
temperatura del airey del suelo, laluz, su intensidad y duracién; profundidad y estructura de los
suelos, volumen de tierra y condiciones fisicas del sustrato; humedad del suelo, riegos,
pluviometria, drengje; aireacion del suelo influida por la estructura, su compactacion; exceso de
sales motivadas por la naturaleza del suelo, calidad del aguay cantidad, drengje etc....

Enemigos del arbol, plagas de insectos, enfermedades, malas hierbas, nematodos,
herbicidas etc.. asi como la accién desatada de |os el ementos climatol 6gicos. vientos , huracanes,
inundaciones, granizos, heladas etc.

Las deficiencias 0 los excesos pueden traducirse en modificaciones de orden citologico,
histol 6gico, morfolégico y fisioldgico.

Los sintomas foliares en decol oraciones, alteraciones de su tamafio, la aparicion de ramas
necrosadas, exudaciones gomosas etc. En los frutos, la disminucion del tamafio, piel gruesa o
fina, disminucion de la calidad, caida prematura etc, en las ramas aparecen partes secas,
exudaciones gomosas, descortezados etc.

El comportamiento del naranjo amargo en un terreno no es igua a otro, los sintomas
carenciales pueden variar. El pH del suelo es un factor de gran importancia paralaasimilabilidad
de los elementos nutritivos y que tendremos que tener en cuenta. EI pH bao produce
enfermedades carenciales.

Lasimple estructura del suelo también tiene su influencia.L os suel os arenosos son lavados
por el.agua de lluviay suelen ser pobres en cal y manganeso y también en otros elementos, son
proclives a presentar enfermedades carenciales.

Sabemos que € hierro fomenta el desarrollo de las raices y esto facilita la absorcion de
otros elementos al disponer de un sistema radicular mas completo lo que evita la aparicion de
complejas carencias.

Podemos aceptar los sintomas manifiestamente observados con riesgo a equivocarnos, o
hacer un andlisis diferencial, eliminando las causa que podrian producir sintomas parecidos,
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inspeccion sobre e terreno, andlisis del material vegetal y del suelo etc, buscando las causas que
pueden haber ocasionado la carencia.

Lafertilizacion de los agrios esta lgjos de ser ciencia exacta. Debemos adoptar soluciones
a los problemas a través de una forma integral y con un amplio conocimiento de los naranjos
amargos en el ambiente urbano.

L os sintomas visuales son Utiles y definitivos solo cuando las deficiencias y excesos son
muy notables. En pocos casos, las hojas son suficientemente especificas para una positiva
identificacion y los andlisis son necesarios.

Unavez comprobada |a existencia de una carencia hay que proceder a corregirla.
Si el elemento faltaen e suelo, hay que incorporarlo al mismo o aplicarlo por inyeccion al arbol
o por viafoliar, la proyeccion por estos sistemas es mas efectiva a llegar la proyeccion de estos
elementos nutritivos a zonas donde no es facil llegar cuando se aplican en superficie.

Lainyeccion (en Francia "pal injecteur") sitla a los abonos, especialmente €l fosforo y el
potasio a nivel de las raices facilitando su absorcion. Por este método, es beneficioso aplicar €l
fosforo y la potasa. Como hemos indicado la aplicacion por pulverizaciones foliares tiene la
ventgja de poder aplicarla junto con los tratamientos fitosanitarios. La decision entre emplear
uno o otro de los sistemas de abonado descritos, debe ser supeditada a motivos de economia 'y
eficacia

La aplicacion de microelementos es tan necesaria como la de los abonos fundamentales €l
nitrogeno, €l fésforo y la potasay aungue requieren cantidades mas peguefias.

Tradicionalmente el abono orgénico ha sido utilizado, existiendo |a creencia de que dichos
abonos son indispensables, sin embargo a través de la fertirrigacion se ha manifestado que
aplicando los dieciséis elementos que se consideran indispensables es posible cultivar
perfectamente |os naranjos amargos, siempre gue se aporten |os nutrientes que precisan.

No debemos olvidar sin embargo la importancia de las labores culturales, escardas, |abras,
arados, etc., y la necesidad donde puede ser beneficiosa, de la aportacion de abonos organicos, si
bien en el arbolado viario esta practica es practicamente imposible de llevar a cabo.

Otros muchos trabajos han abordado el estudio de las carencias de los agrios, pero no nos
extendemos mas en este apartado, por que se sale de marco de nuestras intenciones entrar en mas
consideraciones.

ESTUDIO BOTANICO DE LOSCITRUS

Pertenece €l naranjo alafamilia de las Rutéceas, y se conocen unas 30 especies dentro del
genero Citrus, las cuales se caracterizan por ser peguefios arbolitos y en algunos casos arbustos
de hojas aternas, generalmente imparipinnadas, reducidas en mucho casos a la hojuela terminal,
gquedando el peciolo mas 0 menos alado, formando como un limbo pequefio, estipulas nudas,
hojas persistente duras y lampifias, provistas de un aceite especial volatil de naturaleza
hidrocarbonada.

28



Este aceite esencial se encuentra en todas las partes del vegetal y principamente en la
dermis del frutoy hastaen €l cdliz, pétalosy estigmade laflor.

Las yemas son axilares, de la que la mas exterior produce con frecuencia una espina
persistente, no tan abundante en las especies cultivadas.

Flores hermafroditas, regulares, pentdmeras o tetrameras, solitarias 0 en corimbos o
racimos. El cdliz es corto con cuatro o cinco divisiones. La corola esta constituida por cuatro o
cinco pétalos libres, ligeramente adheridos en la base, son carnosos y estan insertas sobre un
disco anular, que sostiene € ovario.

Los estambres en igual, doble o multiplo numero que los pétalos, estan insertos en el
receptaculo, anteras de dos celdas, abriendose a lo largo. Ovario libre, que contiene un numero
de évulos variable, fijados en los dngulos centrales.Estilo sencillo, terminal, grueso, con estigma
en cabezuela.

El fruto es un esperidio, es grueso, indehiscente, por supuesto amargo y agrio, debido a
compuesto amargo neohesperidina, con pericarpio poco carnoso celdas frecuentemente
monospermas, rellenas de pelos carnosos. Embrion recto, sin abumen, formado por dos
cotiledones desiguales.

S estudiamos el érea de distribucion, vemos que vegetan en su mayoria en climas
subtropicales, encontrandolos en Australia, sudoeste de Asia y Conchinchina. El botanico
Hooker en su Flora de la India estudia 78 especies originarias de aquel pais.

En referencia a suelo, son tolerantes con los suelos arcillosos, siempre que sean
enmendados para favorecer la circulacion de aire y agua.Los suelos pesados y humedos les
perjudican.

Latemperatura es un factor que limita su cultivo en €l litoral ya que los valores inferiores
alos 0 1C provocan problemas a la parte aérea.A pesar de €llo, las temperaturas minimas que
pueden soportar se sittian alrededor de -5 1C.

Los citricos no requieren un mantenimiento muy exigente.Es necesario regarlos con
moderacion, aportar materia organica (estiercol 6 compost) una vez al afio, preferentemente al
final de otofio, asi como abono mineral, en dos 0 tres aportaciones, por gemplo a principio de la
primaveray al finales de verano.

LA RAIZ

En las plantas jovenes las raices estdn formadas por una central pivotante y por raicillas
laterales provistas de muchos pelos radicales o absorbentes.

La disposicion de la raices en caracter general se encuentran a 20 6 25 cm en |los suelos

arcillosos y a una profundidad mayor en los siliceos, situadas horizontalmente son las que
alimentan la planta.
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La raiz principa (nabo) generalmente es cortada cuando se realizan los trasplantes, €l
resultado es la sustitucion de esta raiz por otras mas 0 menos horizontales o inclinadas que
predominaran al entrar el &rbol a su edad adulta.

EL TALLO
Crece verticamente desde sus inicios en las plantas procedentes de semilla, pronto
adquiere una forma redonda.

La formas de los tallos depende hasta cierto punto de los portes del vegetal sobre a que
van insertos, los laterales son generalmente redondos y |os centrales triangulares o biangulares.

Los tallos triangulares o biangulares muestran una especial tendencia a la formacion de
espinas, gue no son otra cosa gue ramas modificadas. La produccién de espinas constituye un
caracter hereditario.

La hojas aparecen insertas en los tallos; las espinas estén situadas a la izquierda de las
yemas con relacion a gje del brote.

LA HOJA

Es creencia general que los Citrus descienden de una forma origen que tenia su hojas
trifoliadas, es |a parte que mas pronto acusa las modificaciones entre especies.
Lahojaevoluciona en las distintas especies, aladas, trifoliadas, etc.

LA FLOR

Las flores aparecen en madera del afio constituidas en corimbos, son axilares y se hallan
reunidas en numero variable, generalmente seis, sobre un pedunculo que se lignificay adquiere
gran resistencia.

El capullo es blanco en €l naranjo comun y amarillento en el naranjo mandarino.
Su desarrollo de realiza en veinte dias y a llegar a su madurez presenta la flor e aspecto
estrellado caracteristico.

En este instante es cuando se desarrolla el aroma peculiar, que es mas intenso en €
naranjo agrio, nuestro protagonista, en el que también es mayor y mas blanca la flor. Esta es la
flor preferida cuando se trata de obtener esencias.

Las anteras maduran con anterioridad a estigma, quedando claramente marcada la
tendencia alafecundacién cruzada.

El fino estilo soporta un estigma en cabezuela, todo recubierto por una materia glutinosa
gue es la que retiene los granos de polen Los sacos polinicos se abren longitudinamente, vol-
viendo sobre s mismo su borde y dgjando en libertad las pequeiiisima células amarillas que
constituyen el polen.

Una vez redlizada la fecundacion, los pétalos se desprenden, € estilo se seca y queda de
esta forma unido a ovario hasta que € fruto alcanza el tamafio de una avellana.
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La temperatura media de floracion es de 18 1C, la perjudica notablemente la lluvia, la
niebla, los vientos fuertes, las heladas.

Cuando € naranjo sufre sequia no es rara la aparicion de azahar, sea cual sea la época del
ano. Este fendbmeno se presenta especia mente en los meses de septiembre y octubre, en afios de

sequia.
EL FRUTO

En el mes de abril y mayo se inicia la formacion del fruto, no es raro que una esplendida
floracion vaya seguida de una pésima cosecha, ya que suelen ocurrir las "purgas’, caida del fruto
en esta fase del periodo de formacion.

Cuando €l fruto madura, €l pigmento verde de trasforma en incoloro y es en este momento
cuando domina el pigmento amarillo coincidiendo su aparicion con la destruccion de la clorofila

La abura esta constituida por agua, azucares, sustancias pecticas y celulosas.La
maduracion del fruto se realiza en época variable segin genero y especie, en Sevilla cultivamos
el Citrus aurantium var. amara, esta variedad constituye la base de las plantaciones de naranjos
agrios de Sevilla, Jerez de la Frontera, Cordobay Malaga.

Essimilar alavariedad "Bigarade" de los Estados Unidos, con la diferencia de que esta ha
sido mas cuidada y seleccionada, por ello los frutos son mas finosy de piel mas brillante.

Especie y variedades de citricos y afines incluidas en e Banco de Germoplasma del
Instituto Vaenciano de Investigaciones Agrarias (1.V.1.A) de Moncada, Valencia se recopilan en
el ANEXOII.

DESCRIPCION DEL NARANJO AMARGO

Nombre cientifico: Citrus aurantium Linneo var. Amara
Nombre vulgar del fruto: en &rabe: Zemboa
en francés: Bigaradier
en espafol: Naranjaamarga
en ingles: Sevillaorange
en italiano: Arancio amaro

CARACTERISTICAS GENERALES

La palabra Citrus procede del griego "Kitrin" que significalimén y aurantium quiere decir
rojo o anaranjado.

El naranjo amargo es un arbol de talla mediana que puede alcanzar hasta 10 m de altura, se
extienden entre lo 401 de latitud norte y 401 de latitud sur.

Tiene un aspecto redondeado, el tronco es de color grisy liso, algo aspero y se caracteriza

porque su madera es dura.La ramas jovenes son angulares y estan provistas de espinas simples,
finasy cortas, gue son méas robustas y mas largas sobre las ramas vigorosas.
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Las hojas de color verde oscuro brillante son perennes, eliptico, lanceoladas y de tamafio
mediano,poseen un apex puntiagudo y un peciolo articulado, provisto de grandes alas que se
estrechan haciala base.

Laflor es muy perfumada, de color blanco y generalmente hermafrodita; se encuentran a
veces flores masculinas por abortamiento del ovario. El nUmero de estambres esta generalmente
comprendido entre 20 y 25.

El fruto es una baya particular, denominada hesperidio, tiene forma esférica, su piel es
gruesa,provista de numerosas glandul as situadas al fondo de pequefias depresiones, se colorea de
color rojo cuando madura.La pulpa siempre acida es generalmente amarga, aunque existen
variedades, que |os frutos estan desprovisto de este amargor.

La naranja agria 0 amarga lo es debido al compuesto amargo de la neohesperidina y la
aurantimarina, lanarinhinay a zumo muy &acido.

El naranjo amargo es €l citrico mas resistente, seguido del limonero. En €l jardin pueden
plantarse como egemplares aislados , como arboles de alineacion en calles y patios e incluso
pueden cultivarse en macetas, aspecto importante a tener en cuenta a la hora del gardinamiento
de terrazas.

En muchos pueblos y ciudades de la costa mediterranea, asi’ como en algunas zonas de
Arizonay California, €l naranjo amargo embellece las calles y da una agradable sombra.

La variedad mas importante cultivada en Espaia es la Sevilla o Sevillano, y en realidad se
trata de un grupo de variedades que se caracterizan por su crecimiento vigoroso, ausencia de
espinasy buena productividad.

A diferencia de otras variedades de agrios (excepto lalima West Indian), los arboles de la
Sevilla se obtienen de semillay no se injertan sobre ningun patron.

Conocida como Sevilla Amarga o Maaga Amarga, € fruto es de tamafio medio a grande,
redondo, ligeramente achatado y deprimido en los extremos.

Lacorteza es gruesa, rugosay detexturairregular.

Es una naranja demasiado amarga y acida para consumir en fresco, por |o que se procesa,
destinandose principalmente a la fabricacion de mermeladas, y también por el aceite esencial de
la cortezay el zumo.

Se utiliza también como extracto de fruta para dar sabor a refrescos y licores como el
Cointreau y € Curacao. En la actualidad el aforo de citricos en Andalucia Campafia 1996/97 se
cifra la naranja amarga en 11.812 toneladas repartidas entre Granada 12 Tm, Mdlaga50 Tmy
11.770 Tm en Sevilla, considerandose una produccién annual de 14.000 toneladas

Esta variedad también se cultiva en Japon, donde la produccion anual es de 2.000 Tm., y

se la conoce como Daidai. Se suele utilizar como condimento en la comidas y como motivo
ornamental.
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En China, donde recibe el nombre de Taitai, se utiliza tanto en seco como en fresco, y la
flor se usa para aromatizar €l té.

SU CULTIVO
Multiplicacion por semilla

La semilla ha sido el medio normal de multiplicar esta variedad de naranjo, en realidad €l
unico utilizado en los paises de cultura fruticola poco avanzada.

Cada planta reproducida por este sistema esta sujeta a las leyes de herencia, con lo que
origina plantas con variabilidad, con falta de uniformidad en vigor y produccion de frutos.

La semilla proporciona sin embargo € medio de obtener pies robustos, resistentes a las
enfermedades, siempre se ha generalizado su resistenciaa mal de goma (gomosis).

Habrd que escoger la semilla de arboles sanos y bien desarrollados con buena
fructificacion parala siembra

Lasemilla

La semilla elegida procedera de frutos bien maduros, se conservaran estratificadas en
arena fresca, para evitar su desecamiento y perdida de valor germinativo o se procedera a la
siembraimmediata protegiendo |os semilleros.

Procurar recojer la semilla conociendo su “procedencia, € procedimiento industrial
consistente en comprar semillas de naranjo de variedad agria a las fabricas de.conservas, no es
aconsejable, sera motivo de que |os pies no sean Vigorosos.

Debe ser semilla pura de una misma variedad, para conseguir pies sanosy Vigorosos.

Sera fundamental una seleccion cuidadosa de las semillas asi como de las plantas en el
momento del primer trasplante, eliminandose todas las plantas cuyo desarrollo no sea normal,

evitando tener que desechar a posteriori parte de las plantas repicadas.

Preparacion del terreno

Donde vayamos a redlizar los semilleros procuraremos que sea una parcela de terreno
fértil y fresca, se preparara con una labor profunda de cava a 20 cm a la que se debera
previamente incorporar abono organico, turba, mantillo etc, no se deben utilizar estiércoles poco
hechos, €l estiércol de cuadra es mejor. Hoy en dia existen abonos organicos preparados exentos
de malas hierbas y desinfectados que son muy apropiados para zonas de planteles y semilleros:
sustratos organicos preparados.

Pueden utilizarse una vez preparado € terreno, desinfectantes de suelos, vapor de agua,
bromuro etc, para degjar las tierras exentas de enfermedades y plagas que pudieran ser
perjudiciales a plantel.

La tierra debe estar bien desmenuzada, desterronandola y con un grado de humedad
adecuado. Cuando se desean obtener plantas selectas recurriremos a empleo de bandgas de
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siembra 0 multipots que deberan rellenarse con tierra virgen y mantillo o un sustrato adecuado
parasiembra.

Lasiembra

Cuando la siembra se realiza en cajones se colocan las semillas a una distancia en cuadro
de seis cm. Si se realiza sobre eras preparadas en el campo, se procederd a la siembra a voleo.
Recubriremos la semilla con un pase de rastrillo, seguido de una tabla o rulo procurando que
toda la semilla quede enterrada superficialmente, como norma cubriremos el grosor de la misma
y procuraremos que quede unida a latierra, recubriendo finalmente la superficie con una capa de
materia organica descompuesta a efecto de mantener e suelo hiumedo, evitar que se agriete y
conserve la sazon del terreno durante el periodo de nascencia.

Puede también sembrarse a surcos, por medio de un cultivador a una distanciade 9 o 10
cm, sembrando en ellos a chorrillo la semilla procurando que la semilla no quede honda para que
germine correctamente.

La época de siembra sera de febrero- marzo en nuestro clima, protegiendo las plantulas de
los dltimos frios del invierno.

Si se realiza en cgjones, en invernadero o lugares abrigados se puede hacer en diciembre-
enero o en seguida después de larecoleccion de las semillas, evitar siempre la siembras espesas.

Las semillas tardan en germinar de veinte a cincuenta dias, dependiendo de la variedad, de
la profundidad en gque ha sido enterrada la semillay el cuidado que se tenga de mantener la
humedad correcta en el semillero.

Una vez nacidas las plantulas, se mantendra el semillero exento de malas hierbas y se
aplicaran los cuidados culturales normales, riegos y eliminacion de hierbas extranias.
Debera evitarse la aparicion de plagas y enfermedades caracteristica de los semilleros.

Preparacion de |l os planteles

Cuando las plantas han llegado a una altura de 20 cm deberan ser arrancadas y
seleccionadas para plantarlas en maceta, se la cortara por primera vez la raiz principal
favoriecendo la creacion de raices adventicias, las plantas enmacetadas se colocaran unos dias a
lasombray unavez bien arraigadas a pleno sol, con los cuidados culturales normales de vivero.

Para este trasplante se utilizard un sustrato a base de materia organica, turba y arena
limosa en proporcion de 1:1:2, con ello dispondremos las plantas preparadas para poder
plantarlas a suelo en cualquier época del afio, a la par que evitamos € desarrollo de la raiz
principal. Esta operacion puede obviarse, si la planta va directamente plantada a suelo.

L as plantas que hayan crecido en €l plantel y no hayan sido retiradas para su colocacion en
maceta, una vez arrancadas y eliminadas todas las defectuosas y deformes, en el mes de octubre,
se les seccionara la raiz principal con una herramienta cortante (cuchilla de acero) que abarque
todo e ancho de la plantera para cortales la raiz principal, quedando en €l hasta su seleccién y
plantacion directamente al suelo. Después de esta operacion se las aplicara un riego. En caso de
gue no se gecute esta operacion en otofio, en € mes de febrero- marzo se arrancaran y
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clasificaran las plantas, se cortara laraiz principal dejando las raices adventicias y se colocaran
las plantulas una vez clasificadas en una platabanda de arena para provocar nuevas raices antes
de su plantacion directa al terreno o ser enmacetadas en esta fecha.

Pueden permanecer 20 dias 0 un mes en esta situacion para poder ser plantadas sin peligro
de heladas a partir de Gltimos de marzo o primeros de abril, directamente en el suelo.

Las plantulas deberan ser protegidas en invierno. Una helada podria arruinar todo el
esfuerzo de un afio.

Plantacion directa al terreno

Una vez clasificadas las plantulas y provocadas la nuevas raices con su tramado en arena,
se procedera a su plantacion directa a terreno 0 a su enmacetado, dependiendo del sistema de
cultivo que elijamos.

El terreno habrd sido preparado previamente arado, fresado, abonado y nivelado
preparando una superficie [lana para la plantacion.

Se colocaran en lineas a 0,30 m de distancia uno de otro y 0,50 m de linea a linea o
anchura de motocultor parafacilitar las labores cultural es posteriores.

Se pueden plantar en caballones acolchados con pléstico, a igua que se hace con €
algoddn o los melones y sandias, pero en este caso se utiliza plastico negro para evitar las malas
hierbas.

El riego puede ser realizado por goteo o €l tradicional a manta o por pie, la ventga del
primero es poder fertirrigar con €l sistema.

Las plantas se dgjan crecer sin ser podadas, muy juntas para provocar e crecimiento
elevado de los tallos, transcurrido tres o cuatro afos, depende de la calidad del terreno de cultivo
iniciaremos la poda de formacion.

Poda de formacion

Se procedera a la seleccion de las ramas que han de formar e tronco del futuro
arbol,eliminando todos los brotes laterales.El nuevo tallo debe tener una configuracion recta, sin
tocones, nudos ni rebrotes en el tronco.

Se le formara la flecha hasta que acance una altura de 2,25 m, despuntandolo entonces
paralaformacién de su copa o dgjandola sin podar.

Pero mientras, habremos hecho una clasificacion de las plantas repicadas, eliminando
aquellas que no presenten sintomas de conseguir plantas vigorosasy rectas.

Posteriormente aclararemos la primera plantacion (segundo corte de la raiz principal)
arrancando las plantas seleccionadas y trasplantandolas a otra parcela a una distancia de 0,80 m
una de otray 1,00 m entre linea y linea, o la anchura del motocultor de cultivo, puede seguir
utilizandose el pléstico para cubrir € caballon 0 en una superficie plana.
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Al querer conseguir naranjos ornamentales especiales para calles,en algunos casos sera
conveniente entutorar las plantas por los sistemas tradicionales o a través de hilos de nylon,
pléstico o alambres.

El riego puede seguir siendo e tradicional o riego por goteo con un equipo de
fertirrigacion. Deberemos cuidar el ataque de plagas permanentemente. A los dos afios de
realizar estas operaciones nos encontraremos con plantas 12/14 y 14/16 perimetro de circ. y 2,25
m de altura tronco y copa formada, plantas normales para plantaciones en calles, desarrollo
minimo que se exige para una buena plantacion en la via publica.

Arrancadas con cepellon de tierra pueden ser plantadas en zonas urbanas, pero necesitaran
de proteccion y tutor para poder mantener sus copas, si € tronco no esté proporcionalmente
desarrollado.

En viveros de prestigio a partir de esta situacion, se lleva a cabo una nueva seleccion de
plantas, que son arrancadas con cepellon (tercera actuacion sobre las raices) y plantadas en sus
parcela para conseguir plantas especiales de mayores grosores, 16/18 y 20/22 per circ.

Su plantacion en la parcela puede ser de 1,50 m de distancia entre ellos y 2,00 m entre
lineas, con cultivos intermedios si se considera oportuno de arbustos que pueden ser arrancados
a mismo momento que los naranjos, a los dos o tres afios (total 8-9 afios de cultivo) podremos
ofrecer plantas de 16/18 y 18/20 perimetro circ., con 2,25 m de altura de tronco con copa
formada de 1,00 a 1,50 m de didmetro que puedan ser plantadas como arboles especiales o
colocadas en contenedores para sus comercializacion.

En Espafia vemos con pena, como ante la carencia de determinados tipos de naranjos en €l
mercado, se comerciaizan para plantaciones ornamentales por viveristas sin escripulos y sin
conocimientos, naranjos arrancados directamente de los huertos, con una gran agresion en sus
partes aéreas, deformandos las estructuras bésicas de sus copas y seccionamiento del sistema
radicular produciendo unos "stress' de plantacién de los cuales no se recuperan, Barcelona,
Marbella, Sevillay Cédiz son jemplos.

Si las plantas no han sido preparadas para su trasplante no ofrecen ninguna garantia, no
solo de arranque, sino de desarrollo normal posterior. Estas actuaciones en personas que se
Ilaman profesionales que negligentemente engafian a los clientes, hacen un flaco favor a la
profesion.

Actitudes dudosas, donde & choque del trasplante en egemplares vigos, inhibe el
crecimiento durante muchos afnos, o que equivale a tiempo necesario para € desarrollo normal
de una nueva plantacion con arboles jovenes 'y preparados en vivero.

Utilizaci 6nes del naranjo amargo

El naranjo amargo produce frutos impropios para € consumo inmediato, por contra sus
flores y sus hojas y sus frutos constituyen la materia prima de industrias importantes, la
perfumeriay la confiteria

La cualidad de los aceites esenciales de las hojas, las flores y los frutos permite a ciertas
variedades encontrar salida en la industria de los perfumes (Bouquet de Nice, Naranjo amargo,
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Bergamoto), e mercado de estos productos presenta fluctuaciones que hacen este cultivo
aleatorio. La confiteriay la mermelada constituyen una salida importante: las celebres naranjas
de Sevilla son enteramente absorbidas por las fabricas de mermeladas del Reino Unido.Pero, en
realidad, este mercado es insuficiente para justificar la plantacién de nuevos campos de naranjo
amargo.

Después de siglos, € naranjo amargo es utilizado en la arquitectura pai sajistica como érbol
de alineacion: la yuxtaposicion de los colores de sus frutos y del follgje es muy agradable sus
flores son muy perfumadas.

Los jardines del Alcazar de Sevilla son famosos por sus vigjos naranjos donde existe uno
datado con 600 afios, cultivandose también como planta ornamental.

Como ornamentales, los naranjos agrios pueden ser cultivados asimismo en formas
arquitecturales para usos determinados,en formas arbustivas para la consecucién de setos, en
formas cuadradas, cilindricas, conicas, piramidales, en espaldera (Ej: Real Alcazar o Cordoba),
cuya formacién debe de ser dirigida con podas de formacién desde jovenes.

En este tipo de cultivo es muy importante e despunte de las ramas jovenes, dos o tres
veces al afo para conseguir una mayor amplitud de la masa foliar y compactacion de las formas
aconseguir.

El cultivo de naranjos en container o en maceta es poco usado en Espaiia, sin embargo en
Italia se cultivan muchos citricos en grandes macetas' de barro para decorar terrazas y jardines
donde ofrrecen bellos aspectos ornamental es.

Citemos también las "orangeries' de los palacios reales europeos y en particular € de
Versailles, que posee un arbol que habra sido plantado en el 1421.

Mientras la mayor salida del naranjo amargo fué la de su utilizacion como porta-injerto de
variedades de consumo comerciales, su uso se generalizaba por sus cualidad de resistenciaa frio
y sobre todo alagomosisy por su facilidad de multiplicacion.

La aparicion del virus de la tristeza, de la cual e Citrus.aurantium es transmisor, ha
reducido radicalmente su uso, quedando su cultivo principalmente como arbol ornamental para
jardines.

Existen dentro de Citrus.aurantium variedades remarcables por las modificaciones
importantes de sus caracteres florales, haciendolas mas indicadas para la produccién del neroli
(esencia extraida de las flores por destilacion o por arrastre de |os disolventes volatiles).

El "Bouquetier de Nice" tiene grandes flores con pétal os grandes y espesos, su
crecimiento es de unatalla mediana, casi enana, 1o que facilitalarecoleccion de flores.
La bergamota es un arbol mediano con muchas ramificaciones, sus ramas carecen de espinas.Las
hojas son puntiagudas y su coloracion es mas acentuada sobre la faz superior de la hoja.

El peciolo es mediamente largo y alado. Las flores son numerosas y hermafroditas, 10s
sépalos en numero de cinco, carnosos, los pétalos de color blanco estén provistos de glandulas

37



con numerosa esencia. La flor no es mas olorosa que la de los otros citricos.para terminar, la
variedad Citrus aurantium var. bigaradia, que ofrece frutos mas grandes, de piel lisa y muy
aromética. Es una variedad seleccionada.

LAS ESPECIES Y SUS VARIEDADES MAS COMUNES DE NARANJOS QUE
SON UTILIZADAS COMO ORNAMENTALESEN JARDINERIA

Lacidra

Nombre cientifico: Citrus medica, Linneo

Nombre vulgar del fruto. en arabe: traunj
en francés. cedrat
en espaniol: cidra
en ingles: citrén
en italiano: cedro

Descripcion
Lacidraes un arbusto o un pequefio arbol de formairregular.

Las jovenes ramas son de color purpura en las especies de carne acida, por contra en las
especies de carne dulce son verdes.

Las ramas estan provistas de espinas solitarias, cortas y grandes, las flores estén agrupadas
en inflorescencias cortas que se unen unas con otras. Los botones florales son grandes y de color
purpura en las variedades de carne acida.

El céliz es pequefio, la corola contiene cinco pétalos, purpura a exterior y blancos en €l
interior.

El fruto es grande en forma mas o menos oval, la piel generalmente es rugosay verrugosa,
a veces puede ser lisa. La floraciéon y fructificacion se desarrollan todo € afio, pero la
recoleccion principal tiene lugar desde septiembre a diciembre.

Utilizacion
Presenta poco interés para el cultivo

El limonero

Nombre cientifico: Citrus limon, Burmann

Nombre vulgar del fruto. en arabe: limoune el hama
en francés: citron
en espaniol: limén
eningles: lemon
en italiano: limone

Descripcion
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El limonero es un &rbol generalmente vigoroso 0 muy vigoroso, de porte redondeado, las
ramas jovenes son purpuras, pasan a gris cuando envejecen, como las de lacidra

Las hojas son grandes, de color verde palido, la extremidad apical opuesta al peciolo es
puntiaguda y dentada. El peciolo es con alas reducidas a una simple orla, estando articulado con
el limbo.

Las flores estan agrupadas en una inflorescencia aparecen en pequefio numero, los botones
florales son en la mayor parte de los casos de color purpura, esta coloracion es debida al caliz, a
pistilo y alos pétalos que son ligeramente colorados a exterior y blancos a interior.

L os estambres oscilan entre 30 y 40, soldados en haces por susfilos.

El fruto oval esta dotado en la extremidad apical, de un pezdn caracteristico, mas o menos
desarrollado segun la variedades. La piel generamente es fina, provista de numerosas glandulas
oleiferas, se colorea en amarillo limén cuando se acerca su madurez.

Lapulpaesamarilla o verdosa, muy rica en écido citrico, que le da el sabor acido caracteristico.

Utilizacion

El fruto fresco posee numerosas propiedades culinarias y medicinales. Es un excelente
antiscorbutico, también es la materia prima de una industria importante que lo utiliza para la
preparaciones de bebidas refrescantes o més raramente después del desarrollo de productos de
sintesis, parala extraccion del acido citrico.

Seflalemos también su uso en confiteria. Plantado en jardines particulares como érbol
frutal por excelencia, existen diversas variedades de jugo acido, que presentan interés econémico
y merecen ser cultivadas de forma intensiva, teniendo en cuenta la concurrencia en el mercado
de frutas italianas, marroquies y tunecinas.

Lavariedades Eureka, Verna, Bears, Lisbon y Villafranca son las mas cultivadas.
En jardineria tradicionalmente se cultiva el limonero lunario que mantiene floresy frutos todo €l
ano.
Lalima
Nombre cientifico: Citrus aurantifolia, Swingle
Nombre vulgar del fruto: en arabe: dhoc limoune
en francés: lime
en espaniol y enitaliano: lima
eningles: lime
Descripcion

El limetero o lima es un &rbol vigoroso, arbustivo, de formairregular, las ramas son cortas
y traen numerosas espinas cortasy muy agudas.
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Las flores agrupadas en racimos cortos comprenden de 2 a 20 flores, nacen en la axila de
una hoja. Los pétalos son tintados, 10 que da a los jovenes brotes un color purpura, el céliz, en
forma de copa, es constituido por 4 o 5 pétalos de extremidad aguda.

L os estambres son pequeios y su numero no pasa de 25, €l ovario comprende de 9 a 14
compartimentos.

El fruto es pequefio, de forma mas 0 menos esférica, esta’ provisto en su extremidad apical
de un pezoén, que aunque mas pequefio, recuerda a del limon.

Cuando madura, la piel es muy fina'y toma un color amarillo verdoso. La pulpa es acida,
contiene peguerias semillas ovales con embriones blancos.

Utilizacion

Lasalidade lalima &cida serdla misma que la del limon, los dos frutos contienen el acido
citrico.

Menos rica en vitamina A y B no puede pretender tener |os mismos usos farmacéuticos o
medicinales que el limon.

Los extractos de lima se utilizan para la fabricacion de bebidas refrescantes, algunas
universalmente conocidas.

En fitopatologia es utilizada para la deteccion de la tristeza a la accion de la cua ella
responde mas rapidamente que otras especies de Citrus.

Existen como variedades cultivadas la lima mejicana, la lima bears , aungue en Espaia su
cultivo esta poco extendido.

Naranjo dulce

Nombre cientifico: Citrus sinensis, Osbeck

Nombre vulgar del fruto: en arabe: borkokal, I'tchine
en francés: orange
en espaniol: naranjadulce

en italiano: aranciadolce
en ingles. sweet orange

Descripcién

El naranjo dulce es seguramente el agrio mas extendido en e mundo y también el mas
popular.

Es un arbol de gran desarrollo, tiene un aspecto esférico o frecuentemente en columna.

L as ramas angulosas cuando joven, Ilegan a ser regulares, estan provistas de finas espinas
flexibles, que nacen de la axila de las hojas.
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Las flores blancas aparecen en el axila de las hojas y en la extremidad de las ramas. Son
generalmente hermafroditas, pero aveces se observan flores masculinas.

Los pétalos estén reducidos a 5 pequefios I16bulos, son blancos. El numero de estambres
esta comprendido entre 20 y 25.

La forma, coloracion y tamafio del fruto varian muy sensiblemente segun las variedades,
en general tienen formaredonda, de color naranjay un didmetro de 8 a 10 cm.

La piel de espesor variable, esta4 provista de glandulas oleiferas y en algunos manan
ligeramente en la superficie de la corteza.

La pulpa, de color naranja, contiene un jugo dulce y azucarado de gusto agradable segin
variedades, y un numero variable de semillas.

Utilizacién
Se utiliza en la industria de zumos, en la fabricacién de confituras y mermeladas y

principalmente para su consumo como fruta fresca.

Existen varios grupos de variedades entre las que destaca como mas cultivadas las Navel,
Washington, Thompson, las variedades rubias mas cultivadas son la Salustiana, Hamlin,
Cadenera, entre € grupo de variedades sanguineas se destacan: Sanguinelli, Moro, Tarocco y
como variedades rubias tardias, laValencialate, laVerniaetc.

Son poco cultivadas en jardines publicos, si |0 son en jardinesy huertos privados.
El mandarino
Nombre cientifico: Citrus nobilis, Loureiro
Nombre vulgar del fruto: en arabe: mandarine
en francés. mandarine
en espaniol: mandarina
en italiano: mandarino
en ingles. mandain tangerine
Descripcion

Se agrupan sobre el nombre de mandarinos al menos tres especies diferentes representadas
por arboles de tallamuy variable, pero donde € porte erecto es caracteristica comun.

El mandarino comun es de talla mediana, mientras que |os otros,el mandarino Ponkan, por
gjemplo, son grandes o enanos como la mandarinetay las Satsuma.

Las ramas son delgadas, Ilevando hojas lanceoladas mas 0 menos largas , de color verde
oscuro en las que el limbo es articulado con un peciolo provisto de alas estrechas.

41



Las flores solitarias 0 en pequefios racimos, aparecen en gran numero en la axila de las
hojas, los pétalos son blancos. El numero de estambres esta’ generalmente comprendido entre 12
y 25.

El ovario comprende de 9 a 14 compartimentos que doran los gajos del fruto.

El fruto es globoso, achatado en los polos, la piel fina se colorea cuando madura en
naranjaintenso o en naranjarojo.

Se separan féacilmente los gajos, contiene fibras blancas, la pulpa, bien azucarada, contiene
varias semillas segiin variedad.

Utilizacién

El consumidor europeo aprecia mucho los frutos de esta especie ya que ellos son de

volumen mas pequefios que la mayoria de las naranjas y tienen un sabor y un perfume agradable.

Laprincipal utilizacion de las mandarinas reside en su consumo como fruta fresca, esta en
regresion por el gran numero de semillas que contienen.

Las Satsumas que no tienen semillas, producen un fruto con calidad mediocre de gusto.

Las variedades mas plantadas son: Clemenules, Clementina, Satsuma y Mandarinos
hibridos, Fortune, Nova etc .

La variedad Cleopatra se cultiva como portainjerto del pomelo y de ciertas variedades de
naran;jo.

Latoronja

Nombre cientifico: Citrus grandis, Osbeck
Nombre vulgar del fruto: en arabe: limoun hindi
en francés. pamplemousse
en espaniol: toronja
en italiano: cedro
en ingles: pummelo, shaddock

Descripcion

El toronjo es un abol grande de aspecto esférico y de estructuracion compacta. Es
facilmente reconocible por € caracter desmesurado de sus frutos.

Las hojas son muy grandes, caracterizadas por sus nervaduras central y laterales bien
marcadas, que son habitualmente pubescentes y su peciolo ampliamente alado y articulado con €l
limbo.

Las flores son muy grandes, agrupadas en racimos cortos o raramente solitarios, 10s
pétal os son blancos.
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El numero de estambres es inferior a 30 y el ovario posee de 9 a 14 compartimentos. El
frutos muy grandes, globosos y aplanado o periformes, estén rodeados de una piel espesa,
contienen generamente poco jugo pero si muchas semillas grandes, rugosas y
monoembrionarias.

No tiene ningun interés econdmico como ornamental, forma parte de colecciones en
jardines privados por la grandiosidad de sus frutos.

El pomelo

Nombre cientifico: Citrus paradisi, Mactadyen
Nombre vulgar del fruto: en arabe: noufah
en francés. pomelo
en espariol: pomelo
en italiano: pompelmo
en ingles: grapefruit

Descripcion

Generamente considerado como un hibrido de toronja 'y naranjo, el pomelo presenta en
efecto muchos caracteres intermediarios entre estas dos especies.

El pomelo es un é&rbol de gran crecimiento, su forma es esférica.

El follaje es denso, estd formado de hojas largas, ovales o lanceoladas, donde el apice es
mas 0 menos agudo.

El peciolo es también ampliamente alado méas que € del toronjo. Las alas del peciolo estén
provistas de pelos que se rencuentran sobre los sépalos del caliz y sobre las jovenes ramas.

Esta pubescencia desaparece en seguida en las ramas adultas.

Las flores son grandes, de color blanco, raramente solitarias, generalmente en racimos
caracteristicos, aparece en la axila de las hojas.

Los sépalos son reducidos a 5 pequefios 16bulos, los estambres gque varian de 20 a 25
poseen anteras que contienen un polen abundante.

Los frutos son grandes, de forma mas o menos esférica, contienen una pulpa formada por
grandes vesiculas coherentes que se retraen hasta la madurez completa , un jugo dulce y
generalmente amargo con sabor caracteristico.

Las semillas, mas 0 menos numerosas,son grandes y contienen varios embriones con
cotiledones blancos.

Utilizacion

El pomelo es utilizado por sus cualidades aperitivas y gustativas, puede ser consumido en
forma de fruto fresco, como entrada o como postre, como zumo o en rodajas con almibar.
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El sabor particular del fruto es muy apreciado en |os paises anglosajonesy se ha extendido
Su consumo en |os paises latinos.

L as variedades mas cultivadas son: Star Ruby, Red Blush, M. Seedlees etc.

Naranjo moruno

Nombre cientifico: Citrus myrtifolia, Rafin

Descripcion

Arbol de hoja persistente, de pequefio crecimiento, procede de China, tiene porte irregular
y reducido, hojas en gran cantidad pequefias, simples, alternas, con peciolo alado, lanceoladas,

de color verde oscuro, coriaceasy algo onduladas.

Las flores son abundantes, de color blanco y muy olorosas, los frutos son pequerios,
parecidos a mandarinas.

Se propaga por injerto sobre patron de C. aurantium. Poco utilizado en la actualidad,
existen arboles en jardines antiguos, numerosos ejemplares en los Jardines de las Delicias y en
los Jardines de la China de los Reales Alcéazares.

Se han realizado intentos de reproduccion por esgueje para comercializarlo como planta
pequeiia con frutos, en los centros de jardineria.

Kumquat del desierto

Nombre cientifico: Eremocitrus glauca, Swingle
Nombre comdn: Limero del desierto

Descripcién

Arbusto o pequefio arbol espinoso,perennifolio, ramas péndulas, hojas pequefias de color
grisaceo, aternas, espinas simples, flores blancas insignificantes, perfumadas, frutos redondos,
muy pequerios de color amarillo-naranja.

Procede de Australia, su produccion es por injerto sobre naranjo agrio.

Poco plantado como ornamental, es un arbol de coleccion. En Sevilla existe un solo
gjemplar en el Parque de los Principes.

LOSHIBRIDOS

La hibridacion es un fendbmeno frecuente en lo agrios.( Ver anexo 1)

En efecto los 6vulos de una flor de una variedad dada pueden ser fecundados ya sea por €l
polen de otra variedad (el producto obtenido es un hibrido intervarietal) o sea por €l de otra
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especie (el producto obtenido es un hibrido interspecifico) sea en fin por los de otro genero
(cruzamiento que da nacimiento a hibridos intergenicos).

El primer cruzamiento se realiza espontaneamente en las semillas que producen las
variedades en los que €l polen es estéril.

Hibridos | ntergenericos

Los tres géneros Fortunella, Poncirus y Citrus pueden dar nacimiento a numerosos
hibridos que son generalmente creaciones artificiales de sabios que desean resolver el problema
de lasistemética.

La realizacion natural de estas hibridaciones es sin embargo bastante frecuente en las
regiones del Sud.Este Asiatico, de donde son originarios todos estos vegetales.
Estos cruzamientos no presentan todos €l mismo interés.

Los Hibridos Bigenericos

Estos hibridos han sido obtenido por la fecundacién de unaflor de uno de los tres géneros
por €l polen proveniente de un arbol de otro genero.

Limequat

Resultado del cruzamiento de una especie del genero Citrus, lalima mexicana, con una de
las especies del genero Fortunella.

Pueden existir pues dos variedades de limequat, segun el segundo padre sea e Kumquat
redondo o el Kumquat ovalado. L os frutos de este hibrido son bastante parecidos alos de lalima,
por laresistencia del arbol al frio esintermedio entre lalima mexicanay la del Kumquat, que es
uno de los agrios mas resistentes a |l as bajas temperaturas.

Citrange

El citrange es &l producto del cruzamiento de un naranjo trifoliado (Poncirus trifoliata) con
un naranjo.

Tebricamente existiran tantos hibridos como variedades de naranjos. Botanicamente, estos
hibridos son intermediarios entre los padres; las hojas, frecuentemente trifoliadas son caducas o
persistentes. Estos arboles, siempre espinosos, producen frutos generalmente acidos y a menudo
amargos.

Carecen de interés comercial, pero son vigorosos, resisten mejor al frio, son tolerantes ala
gomosis y menos sensibles a la "exocortis’, todas circunstancias favorables para que sean
utilizados como portainjertos.

El citrange Troyer aparece de la fecundacion de una flor de naranjo del grupo las Navel
con polen de un naranjo trifoliado.

Es rustico y resistente a algunas enfermedades como la tristeza, jugd un papel importante
como portainjerto, nuevos hibridos lo han desbancado.
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Calamondin

El calamondin es e resultado segin Swingle del cruzamiento del mandarino por €l
Kumquat ovalado. Originario de Filipinas, este arbol desprovisto de espinas, tiene un follgje
parecido a un mandarino.

Sus pequefios frutos, naranja intenso, parecen los del Kumquat, su piel es brillante y
remarcablemente lisa, se separa facilmente de los gajos.

La pulpa esponjosa y muy rica en agua, parece la del Kumquat, contiene un jugo muy
acido y semillas pequefias y ovoides que contienen a su vez muchos embriones con cotiledones
verdes.

Este hibrido muy resistente a frio, cultivado por sus frutos que son utilizados para la
fabricacion de mermeladas y la preparacion de bebidas &cidas. Es utilizado por su vigor como
portainjerto.

Es una especie muy ornamental, poco utilizada en jardineria pero que estimamos de gran
valor, por la bella decoracion de sus frutos, el porte de la plantay las facilidades de adaptacion a
cualquier tipo de crecimiento.

Otros hibridos de limonero, de lima, de mandarino existen en el mercado, pero escapan de
las intenciones de este trabajo.

PROCESOS DEL APROVECHAMIENTO DEL NARANJO AMARGO

Desarrollo de los productos del naranjo amargo Citrus aurantium vars. amara

Para documentar |os aprovechamientos que usualmente se realizan de los productos que se
extraen del naranjo amargo de Sevilla, conectamos con la direccién de Destilerias Bordas
Chinchurreta S.A., empresa pionera desde 1923, en estos aprovechamientos, junto con otros de
aceites esenciales extraidos para perfumeriay farmacia de otras plantas de laregion:

"Degtilerias Bordas Chinchurreta ha desarrollado desde sus comienzos una
amplia gama de productos a partir de los citricos, principalmente del naranjo amargo
(Citrus aurantium v. amara), elaborando derivados a partir de sus hojas, frutosy flores.

Flor: El aceite esencia obtenido de la flor por hidrodestilacién se Ilama cominmente
Aceite Esencial de Azahar es una de las mas antiguas y mejor valoradas materias
primas perfumistas. Se emplea en la mayoria de los perfumes de tipo oriental y
floral. El agua de destilacion, llamado Agua de Azahar también esta muy
apreciado para estos fines. La Flor de Azahar secatambién se aprovecha asi como
extractos de las mismas.
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Hojas. Se obtiene un excelente Absoluto de Petitgrain Bigarade mediante un
tratamiento con alcohol del Concreto de Petitgrain Bigarade, que a su vez se
obtiene tras tratar las hojas del naranjo amargo con un disolvente adecuado.
Mediante hidrodestilacion de las hojas se obtiene el Aceite Esencial de Petitgrain
Bigarade o Eau de Brouts y de la cual se puede obtener un aceite [lamado
Absoluto de las Aguas de Petitgrain.

Frutos: EI Aceite Esencial de Naranja Amarga se obtiene mediante expresion de la piel.
Gracias a su tenacidad es muy usado como aroma en refrescos, licores, confiteriay
reposteria. También se usa en perfumes, colonias y cosméticos. La corteza
deshidratada es aprovechada para aromatizar licores asi como para extracciones
gue posteriormente se utilizaran en reposteria, confiteria, etc.

Destilerias Bordas Chinchurreta elabora numerosos derivados de la naranja amarga asi
como de otros citricos para la elaboracion de mermeladas, tal y como se describe en el
gréfico siguiente:
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Productos finales que se extraen de cada una de las partes de aprovechamiento del
naranjo amar go (citrus aurantium v. amara)

Hojas: Aceite esencial Petitgrain Bigarade
Absoluto Petitgrain Bigarade
Absoluto Aguas de Petitgrain Bigarade
Concreto Petitgrain

Flores: Flor de Azahar
Aguade Azahar
Aceite Esencial de Azahar
Absoluto de Azahar
Concreto de Azahar

Frutac Piel de Naranja Amarga (deshidratada)
Aceite Esencia de Naranja Amarga
Oleorresinade Naranja Amarga
Naranjitas Amargas
Naranja Amarga (mermelada)”

Aprovechamiento de lasflores

La flor del naranjo conocida como azahar es recogida por vareo del naranjo, cuando las
primeras flores se estan abriendo.

En lafactoria se extienden en bateas en capas finas, para evitar €l calentamiento, a mismo
tiempo se le van quitando toda la hoja que pueda traer, sino se hace asi la calidad del aceite
obtenido baja mucho.

Después pasan a las calderas donde se recoge e vapor en sinfines, es el vapor € que
arrastrael aceite esencial que sellama Neroli.

Los productos recogidos de esta coccion es € Neroli y las aguas madres que se separan
por centrifugacion se denominan agua de azahar.

El aceite esencial solo se emplea en perfumeriay el agua de azahar en perfumeriay en
farmacia.

Aprovechamiento de los brotes tiernos

Es la obtencion de otro aceite esencia , €l Petit-grain, que se emplea como producto base
en perfumeria

Cortezay hojas

La corteza de la naranja amarga es un buen ténico estomacal y carminativo, que facilitala
expulsion de los gasesintestinales y sirve para abrir €l apetito.
L as hojas se emplean como sedante e hipnatica, siendo menos eficaces que las flores
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Aprovechamiento del fruto

El proceso seguido por €l fruto desde que entra en lafactoriaes.

1) Pasaalos paneles de lavado

2) Se selecciona la naranja excelente, que pasa a ser exportada

3) Se separa la buena que entra en unas maguinas donde la parten por la mitad o en cuar-
tos, seguidamente pasan a unos exprimidores donde se les saca el zumo

En este proceso las maquinas para que a exprimir salga la cantidad de albedo que se
desea, |a cortezas que han sido cortadas a la mitad se ponen formando rosetas en barricasy se las
somete a un proceso parecido a de la aceituna, una vez que han fermentado en salmuera, se
exportan en este estado.

También esta cascara puede ser cortada en tamafios muy distintos para después una vez
cocidas pasar aformar parte de las distintas pul pas.

El resto de la naranja, que tiene desperfecto en la corteza o que se encuentra en estado de
madurez cambiante o verde, pasa primero por el raspado del flabedo, con su posterior recogida,
se prensay de este prensado por centrifugacion se obtiene el aceite esencial de lanaranja.

En la pulpa que esta en la prensa aun quedan restos de aceite que se obtienen mediante
arrastre por vapor, este yaes incoloro por que no posee |os carotenos gue se han extraido.

Lo que queda de la naranja pasa a unas turmix donde son triturados, se forma una pasta de
donde se extrae en parte e zumo, que podra’ tener suspensiones insolubles, las que se desee para
€llo se tamiza sacandoles |os huesos, pellgjos y |os insolubles mas gruesos.

Estos restos, més la haranja picada pasan a un molino donde son triturados después puesto
asecar y es consumido como pienso por el ganado.

Una vez que € zumo en su mayor parte ha sido extraido, se le unen las cortezas y forman
la sola pulpa que es la base para la elaboracion posterior de las pulpas; la pulpa son la base para
las mermeladas.

Las mermeladas se hacen tomando esta pulpa adicionandole agua y azlcar a fuego lento
en caliente se meten en los botes de cristal, donde a enfriar se va a gelificar formando la
mermelada.

Mermeladas

Es sobradamente conocida la demanda que existe sobre todo en los Paises del Norte de las
mermeladas de naranja amarga que forman parte de los desayunos y meriendas.

El proceso de fabricacion responde en un todo a la técnica de la preparacion general de las

conservas de frutas, ha de atenerse a las normas de esterilizacion para que no se produzca
ninguna alteracion.
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La mermelada de naranja amarga se elabora de forma casera tras raspar ligeramente la
corteza de los frutos, teniendolos un dia en remojo, con lo que se separa facilmente la piel a
cuartos, se hierve esta hasta que adquiere a debido punto de blandura.

A lafruta, desprovista de su corteza, se le separan los tabiques que constituyen |os gagjos,
lograndose |o mas limpia posible o bien se obtiene e zumo por prensado.

Se corta la piel atiritas finas, se agrega la pulpa o zumo e igual cantidad de azlcar, se
cuece durante una hora; se ladeja un diaen reposo y a siguiente se repite la coccion para dar el
punto.Es formula casera, |as preparaciones comercial es estan mecanizadas, |6gicamente.

DESCRIPCION DE OTROS APROVECHAMIENTOS INDUSTRIALES DE LOS
CITRICOS

Vino de naranja

Todavia hoy se encuentra en algunas bodegas, gozé de gran popularidad en € pasado,
envejecido, desarrolla su aroma que le da aplicacion paralaimitacién de vinos licorosos.

Se obtiene por la fermentacion del zumos, tradicionalmente y como curiosidad
retrospectiva se sefiala la formula de Roset, que fue la mas generalizada y publicada en Paris en
1831.

Azucar blanca 20Kg
Agua 15 litros.Con o que se formaba un jarabe

Anadesele la corteza de 40 naranjas, mas 15 litros de agua y 15 de zumo de naranja. La
corteza se tenia en agua durante varios dias, afiadiendole tras la maceracion este jarabe,
colocandolo todo en una vasija para su fermentacion, que dura aproximadamente noventa dias si
se tiene el recipiente en un lugar atemperatura media de 201 C y al cabo de este tiempo se tapa
e recipiente para que tenga lugar la fermentacién lenta, que dura alrededor de tres meses,
terminadalacual se clarificael vino con cola de pescado y se embotella.

Aqua de azahar

Para su preparacion se toman 6 Kg de flor de naranjo agrio y 15 litros de agua, dgjandola
en maceracion durante dos dias, procediendose luego a destilar para obtener 2 Kg de producto, €l
examen de |la calidad del agua obtenida recomendara’ prolongar la destilacién o acortarla.

L os modernos aparatos de destilacion permiten corregir |os defectos.
El agua debe conservarse en frascos cubiertos con badana, permitiendo la ligera evaporacion de
los liquidos.

Mezclado con esencia de melisa se acreditd como "Agua de Carmen”.Fueron productos
gue gozaron de gran demanda en el pasado, como antiespasmddica y ligeramente hipnética €l
agua de azahar, y las de los desvanecimientos y lipotimias el agua de Carmen.

Neroli
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Se prepararecogiendo el aceite esencia que flota en la destilacion del agua de azahar.

Hoy es facil de obtener por medio de aparatos de destilacién modernos.Se precisan 1.000
K g deflor paraproducir un kilo de esencia de neroli.

A causa del elevado precio, la esencia de neroli del comercio frecuentemente va mezclada
con laesencia de naranjas verdes, con la de bergamotay la de naranjas amargas.

Laesencia de neroli se obtiene principalmente en Grasse, Cannes 'y Niza, desde principios
de mayo a primeros de junio.

La esencia de neroli recién preparada en un liquido fluido incoloro, que se vuelve
amarillo, amarillo rojizo o pardusco con el tiempo, con olor a azahar muy agradable y sabor
aromatico algo amargo.L a esencia de neroli sirve especialmente parala preparacion de perfumes.

IMPORTANCIA DEL PERFUME EN LA HISTORIA

Sobre la preparacion y introduccién de los perfumes hay todas una historia, la palabra
perfume significa "a través del humos' y el humo, etéreo, volatil, aromético, expansivo, fue €l
camino que encontraron los hombres primitivos para comunicarse con sus claves.

Con toda probabilidad, € perfume naci6 en estrecha relacion con las creencias, las ofren-
dasalosdiosesy e descubrimiento del fuego.

El incenso es utilizado desde hace mas de 500 afios. Los hindles y mahometanos
imaginaban el cielo lleno de hermosas fragancias, |os aztecas col ocaban flores de dulce aroma en
las tumbas y hoy despedimos a nuestros seres queridos con aromas de flores.

La megor y mas antigua informacion sobre los perfumes procede de Egipto y sus restos
arqueol ogicos (tumbas, piramidesy templos).

Llegaron a usar mas de treinta aceites que contenian cedro, rosas, nardo, mirra, laudano,
incienso y canela de diversas procedencias.

Los aromas pasaron de los egipcios a los griegos y de estos a los romanos. Polvos,
perfumes, aceites fragantes y resinas combinadas con cientos aceites vegetales se vendian en
pequefias cantidades.

L os romanos establecen el bafio como costumbre publicay diaria (Bafos, termas).

Probablemente surge la historia del envasado que los egipcios fabricaban de diorita y
alabastro, los griegos y romanos de ceramica decoraday por fin, a partir del siglo | a.C aparece
e crista

Fueron los romanos disefiadores de un envase circular de oro y plata "el pomander”, con
piedras preciosas incrustadas que llevaba en su interior pomadas perfumadas. Las fragancias, a
alcance solo de las clases acomodadas, se utilizaba para perfumar en los ritos funerarios, paralos
cuidados terapéuticos y en los templ os.
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La perfumeria se consideraba vinculada a la medicina y el mismo Hipdcrates (460-977
a.C.) combatia la peste mediante fumigaciones odoriferas.Esta costumbre continuo' hasta a siglo
XVII para combatir |as grandes epidemias.

Los primeros textos que aluden a perfume pertenecen a Teofrasto (Siglo IV y 11l a.C.)
discipulo de Aristoteles. También tratan el tema mas tarde Dioscoride y Plinio € Vigo. Galeno
recoje preparados farmacéuticos basados en estas aromas y fragancias. La base actual del
perfume es el alcohol,mientras que antiguamente era el aceite de oliva, sésamo y grasas animales
seguin la zonas.

Latécnica que utilizaban los antiguos eran la presién, maceracion y enfriamiento.
Con la caida del Imperio Romano la lglesiatomo’ partido contra los perfumes y estos perdieron
Importancia.

Fue e mundo arabe e que retorné a temay los aquimistas inventan el serpentin y en
consecuencia, las técnicas de la destilacion, de importancia capital parala historiadel perfume.

En la India, perfumarse aparece como una de las artes obligatorias de los amantes del
Kamasutra, inventan el usuario de pétalos y rosas, se utiliza €l agua de rosas asi’ como €l
amizcle, laagelin, el ambar gris,el nardo, € pachuliy el Kus-Kus.

En China se utilizan con profusion los aceites esenciales y flores muy fragantes como el
jazmin. En Japon existe desde tiempo inmemorial el Ko-Kwai (escuchar incienso), ceremonial
en el que se utilizan inciensos de varios colores.

Durante la Edad Media, solo las cruzadas traian perfumes orientales y cosmeticos.

En 1370, la Reina lsabel de Hungria elaboro’ el primer perfume alcoholico conocido: "L'e-
au hongroise" 0 agua de Hungria. Laformula contenia cedro, trementina,romero y alcohol.

Lagran novedad es el acohol y sus propriedades fijadoras de sustancias animales, resinas
y aceites esenciales.

El Renacimiento supone un gran progreso paralacienciay el desarrollo del conocimiento
en todos los campos, 1o mismo sucedio™ con el perfume.

Los grandes perfumistas italianos crearon escuela en Franciay asi se origina el gran jardin
del perfume europeo: Grasse.

Paris se convierte en la capital mundial del perfume y hoy continua siendolo y Grasse
aportalas materias primas.

Esencias
Los aceites esenciale deben ser absolutamente puros, extraidos por los distintos

procedimientos de fabricaciones actuales y por tanto exentos de toda mezcla con otros aceites
vegetales que los adulterarian.
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Deben estar perfectamente filtrados y por tanto no dear sedimentos ni residuos en los
envases.

Naranja, limon, mandarina, pomelos, azahar son utilizados para la extraccién de esencias

Entre las esencias que se pueden producir a partir del naranjo amargo se destacan las
siguientes:

a) Esencia Petit- grain

La esencia Petit-grain se obtiene a partir del fruto joven, de hojasy ramas arazon de 1 Kg
de esencia por 350 Kg de frutos, ramas y hojas verdes.

b) Esencia de naranjas amargas

La esencia de naranjas amargas se obtiene a partir del fruto maduro a razén de 1 Kg de
esencia por cada 280 Kg de naranjas amargas.

Preparados farmacéuticos

El jarabe de naranja amarga se prepara disolviendo en frio el azlicar blanco en un vino de
naranja obtenido de antemano por maceracion de la corteza secas en vino de Carifiena o de
Alicante.

Otro procedimiento seguido por agunos farmacéuticos, consiste en humedecer las
cortezas de naranja agria secas con una pequefia cantidad y al cabo de 24 horas, verter encima de
la masa cierta cantidad de agua hirviendo, con el objeto de formar un infuso en € cual, después
defiltrado, se disuelve el azlcar para hacer €l jarabe.

Es conveniente emplear corteza de naranjas agrias recojidas un pocos dias antes de la
madurez.

ENFERMEDADESMASFRECUENTESDEL NARANJO AMARGO
Todo enemigo que se conoce, es Menos enemigo.

No se trata de describir todas las enfermedades que atacan a los citricos, sino como ayuda
aidentificarlas aguellas mas comunes que pueden amenazar al naranjo amargo.

Existen tratados de fitopatologia especializada que nos detallan especificamente las
enfermedades aqui citadas.

Es posible que se encuentran algunas plagas o enfermedades descritas que presentan poca
0 ninguna importancia en nuestro clima, pero hemos considerado incluirlas por su interés
practico, estimando que el conocimiento de las mismas es necesario, ya que en un momento dado
pueden constituir un enemigo potencial parala salud de nuestros naranjos amargos.

En general se mencionan métodos de control 0 prevencion s estos son conocidos,
guedando sujetos a modificacion a medida que se van conociendo productos mas efectivos que
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aparecen en revistas cientificas o comerciales actualizadas, especiamente las que tratan de
nuevos procedimientos para combatir plagasy enfermedades.

Cochinillas del naranjo

Son un grupo de insectos partenecientes a orden de los homdpteros, que viven a expensas
delos agrio, se hallan descritas mas de 8.000 especies.

En general las cochinillas son insectos diminutos que se agrupan en colonias, que viven
sobre troncos, tallos , hojas y frutos de los vegetales, de los que se alimentan, succionando los
jugos celulares.

Tienen la bosa transformada en aparato chupador, €l insecto inyecta saliva a vegetal y
efectuala succion de los jugos celulares.

En general se localizan en troncos, ramas y frutos.Si no son bien controladas pueden
producir defoliaciones parciales y desecamiento de brotesy ramas.
El hecho de las ultimas fases de desarrollo sean poco moviles hace que las cochinillas sean muy
vulnerables a enemigos naturales, existiendo parasitos y depredadores abundantes de las mismas.

Las cochinillas son |os insectos que mas inconvenientes presentan para su control, aunque

existen muchos insectos utiles que las controlan no tenemos mas remedios que acudir a
plaquicidas, debiendo tener en cuenta su correcta aplicacion, con una identificacion correcta de
la cochinilla, datos biologicos, comportamiento, ecologia, enemigos naturales, momentos mas
adecuados del tratamiento, la naturaleza del producto etc.
Son de gran tradicion el uso de aceites consolidados como productos aficaces y ampliamente
utilizados. No han surgidos causas de resistencia de plagas a los aceites, no degjan residuos
toxicos, tienen una gran selectividad para las plagas y un gran respecto para los depredadores y
parasitoides.

L as principal es cochinillas que atacan |0s citricos son:
a) C. dyctyyospermi (piojo rojo)

b) Pseudococcus citri (cotonet)

¢) lcerya purchasi (Cochinilla acanalada)

d) C. sinensis (Caparreta blanca)

e) l.gloverii (Serpetafinag)

f) L. beckii (Serpeta gruesa)

Son insectos de pequefio tamafio generalmente menos de 2 mm, & tegumento de las
hembras presenta numerosas glandulas o poros que segregan cera o laca. Estas secreciones las
protegen del clima adverso y de los enemigos naturales, de diferentes maneras, puede formar un
escudo protector, puede impregnar la misma cuticola de la hembra y hacerla rigida o puede
formar largos filamentos que les recubren |os segmentos

La cochinilla australiana: Icerya purchasi Mask.

Sintomatologia, biologiay darios
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Esta cochinilla es conocida en el mundo entero, ha sido a principio del siglo XX el primer
devastador combatido con éxito por otro insecto: la mariquita Novius cardinalis. Este homéptero,
de origen australiano, pertenece alafamilia de los Margarodidas.

Apareci6 en Californiaen 1868, en Africadel Sur en 1890, después en Europa en 1896, en
Franciaen 1912, y en el 1930 colonizatoda la costa mediterraneay parte de Aquitania.

La introduccién en los diferentes continentes ha sido relacionada con € desarrollo de lo
medios de transporte maritimos.

Ataca preferentemente a la familia de los Citrus, a las Mimosas y a las Leguminosas,
también ha aparecido en Pittosporum tobira.

La hembra adulta mide 1 cm de longitud, presenta un escudo marron-rojo y una muy
importante capa de un blanco puro, de apariencia cerosa, marcada de finos canalones
longitudinales, los huevos y las larvas son de color rojo.

Este homoptero (Icerya purchasi) puede invernar en estadios diferentes (adulto, larva,
huevo), la renaudacion de actividad tiene lugar en el curso del mes de marzo. La hembra pone de
600 a 800 huevos que son dispuestos en una capa algodonosa.

Después de la puesta la hembra disminuye de volumen y muere. Las jovenes larvas de
color rojo-bermellon, se desplazan activamente sobre la planta y se dirigen generalmente a la
extremidad de los vegetales, para fijarse en la cara inferior del limbo o la hoja. Mudan varias
veces antes de llegar a estado adulto.

Se cuentan dos generaciones por afo. Los machos pasan despercibidos y su papel parece
muy secundario, las hembras se reproducen por partenogénesis.

Los dafios causados por este insecto son importantes, y consisten en: ralentizacion de
crecimiento, presenciade tizne, etc.

LuchaBiol6gica

Esta basada en la utilizacion de una mariquita, la Novius cardinalis, que es un predador
especifico de lacochinillay como €ella, originariade Australia.

La mariquita adulta mide entre 3 y 4 mm de largo.Es de forma ovoide, de color rojo y
negro, los élitro llevan dibujos caracteristicos. Las larvas de 6 mm de largo son rojas en el primer
estadio, después malvas enseguida. Invernan en estadio adulto. Se multiplican rgpidamente, se

pueden contar hasta 6 generaciones que se alimentan exclusivamente de la Icerya purchas y la
devoran en todos sus estadios ,larvas, huevosy adultos.

En la actualidad este devastador esraro, a igual que su predador.

Lucha quimica

Muchos insecticidas organo-fosforados son activos sobre esta cochinilla, pero su empleo,
en general, no es recomendado.
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L as cochinillas algodonosas 0 " cotonet” : Pseudococcus citri

Sintomatol ogia,biologiay dafios

A pleno aire, este devastador se desarrolla en climas mediterrdneos y tropicales.

A reves que muchas cochinillas inmdviles, esta son méviles en todos sus estadios. Las
hembras miden de 3 a 6 mm, son de color blanco y aparecencia harinosa, de forma oval, tienen
aspecto de "pequefias cochinillas”.

Ponen de 300 a 600 huevos gque son colocados por grupos de 100 alrededor de una masa
algodonosa. Sus antenas y patas presentan un desarrollo normal y son visible con la ayuda de una
lupa.

Los huevos dan unas larvas muy é&giles, su desarrollo es rdpido en temperaturas del orden
de los +221 C, asociado a una atmosfera humeda. Al aire libre hasta cuatro generaciones se
suceden. A lallegada del invierno las cochinillas se refugian en el suelo fijandose en el cuello de
las raices, emigrando en primavera sobre el aparato aéreo.

Estas cochinillas segregan una abundante melaza sobre la cual se desarrolla el hongo de la
fumaginao tizne ( Apiosporum...).

La disminucion de la asimilacion clorofilicay las numerosas picaduras de este devastador
suponen una parada de la vegetacion, la amarillez y la caida de las hojas, [legando hasta a su
total defoliacion, con molestas a ciudadano por la melaza que desprenden.

Se propaga mucho en pleno verano.

Luchabiolégica

Una mariquita australiana, la Cryptolaemus montrouzieri, es un gran depredador que se
nutre de las puestas de la cochinilla, aunque solo se puede mantener en climas célidos. Si hace
frio lamortandad inverna es elevada.

Lucha quimica

Pulverizar a la aparicion de las primeras colonias con insecticidas oleo-fosforadas,
como.Oleo-Tokuthion 6 LE al 1%, con emulsiones de fosfatos orgéanicos. Principalmente aceites
minerales de parathion y metil-parathién son muy eficaces contrala cochinilla adulta.

Minador delosbrotesy delashojas. Phyllocnistis citrella, Stainton

Sintomatologia, biologiay dafos

Es una plaga de reciente introduccion en nuestro pais, aunque muy extendiday que esta
produciendo muchos dafios.

En Espafia se detectd por primera vez en 1993 y desde entonces se ha propagado por todo
el territorio nacional.
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Durante € 1995, el minador se manifest6 como una grave amenaza para |os citricos que
destruy® las brotaciones sucesivas de los &rboles a partir de primavera. En 1996, la brotacion de
primavera no fue atacada y |os primeros dafios se produjeron a partir del mesdejulio.

Los dafios mas importantes en las plantaciones son deformaciones, necrosamiento e
incluso defoliaciones, que provocan la perdida de la superficie foliar.

Laslarvas del insecto se desarrollan en las hojas de |os brotes en crecimiento, produciendo
galerias debgjo de su epidermis de la que se alimentan.

En suinicio, la oruga labra una galeria paralela al nervio central de lahojay al llegar ala
base, comienza una trayectoria en forma de ondas.finalizado su proceso larvario, forma una
camaraninfal dentro de un pliegue de lahojay completala metamorfosis.

La capacidad de multiplicacion y dispersion de laplaga es muy elevada, manteniendose en
actividad casi todo €l afio, sobre todo si no hacefrio.

Puede llegar entre 12 y 14 generaciones a afio, desarrollandolas en plazos que van desde
lo 50-55 dias en invierno o los 12-15 dias en periodos muy favorables.

En este periodo su actividad es maxima y una misma brotacion puede verse afectada por
mas de una generacion de la plaga

Los dafios se producen generalmente en las hojas cuando la oruga sale del huevo y
aumentan conforme se van alimentando.

Las hojas afectadas presentan galerias, sus bordes se enrollan e incluso pueden tomar
forma de barquillos.

Como e minador redliza la puesta en hojas en crecimiento, los dafios se producen
exclusivamente en brotes tiernos, condicién indispensable para que €l € insecto se desarrolle.

Son especialmente sensible al minador los plantones y arboles injertados porque estan en
continuo crecimiento. En este caso, |os dafios repercuten en laformacion del arbol y a su entrada
en produccion.

También pueden verse afectadas por la plaga las plantaciones adultas donde se practica el
riego localizado y el abonado, ya que favorecen la formacién de brotes tiernos.

Defensa

En esto momentos hay tres vias para su control. lucha biolégica, medidas culturales y
control quimico

Luchabiolégica

En la lucha biolégica existe un proceso de aclimataciéon y adaptacion de una serie de
insectos Utiles importados de Australia. Si se observan resultados positivos, se realizan sueltas
programadas en |las zonas afectadas.
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Mientras cuatro especies de himendpteros parasitoides autdctonos, Cirrospilus vittatus,
Cirrospilus pictus, Sympiesis saudanis y Pnigalio sp, que no son especificos, se estan
investigando como predadores.

La Consgjeria de Agriculturay Medio Ambiente ha efectuado sueltas de ejemplares del
Ageniaspis citricola, parésito del minador importado, con € que se han logrado mejores
resultados..

Segun investigaciones, la accion de los parasitos del minador puede ser especiamente
efectiva durante e otofio y e invierno, cuando e minador encuentra condiciones menos
favorables para su desarrollo.

También se esta experimentando con depredadores del minador, entre los posibles
candidatos se encuentran, Chrysopa, Oriusy Thrips.

Medidas culturales

Como medidas culturales, unas adecuadas técnicas de cultivo seran unaforma adicional de
gjercer un control sobre laplaga.

Limpias periddicas de los arboles, eliminando chupones que son € lugar de refugio del
insecto, control de brotaciones a través de abonados, disminucién de riegos y control del
desarrollo foliar para evitar brotaciones innecesarias.

Mantener las malas hierbas en zonas proximas al cultivo, especialmente si tienen grandes
poblaciones de insectos Utiles (Orius,Chrysopas).

Lucha quimica

El control del minador mediante aplicaciones de productos fitosanitarios debe orientarse a
defender los periodos de brotacion mas importantes (primavera y septiembre-octubre), las
brotaciones extemporaneas si no son importantes no hacen necesario al realizar tratamientos.

En arboles jovenes 6 planteles, las aplicaciones con productos fitosanitarios tendran que
repetirse con mayor frecuencia.

El tratamiento debe efectuarse a la llegada de la primavera, cuando aparecen las primeras
larvas u estadios mas desarrollados de la plaga no son sensibles ala mayor parte de las materias
activas y cuando el arbol presenta una entrada de brotacion homogénea. Los productos
recomendados para su aplicacion contra esta plaga son materias activas y debe realizarse con
aceite mineral de verano adosis del 0,5%, ya que intensifica su accion.

Otros productos que se pueden utilizarse son Abamectin, Butocarboxim, Carbosulfam,
Diazinon, Diflubenzuron etc, pero hay que tratar cuando se tengan brotaciones importantes para
defender. No se deben repetir tratamientos con el mismo producto contra el minador para evitar
la aparicion de resistencias al mismo.
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En plantaciones jovenes y en injertos, e Imidacloprid (Confidor), ofrece cierta proteccion
aplicado directamente al tronco o ala copa.

Si ademés se precisa tratamiento contra cochinillas, emplear un oleo-fosforado (como por
gjemplo, Oleo-Tokuthion 6 LE a 1%).

La erradicacion de la plaga ha sido imposible en aquellos paises en lo que se ha
introducido. Debemos acostumbrarnos a su presenciay sus dafios, debemos establecer un control
suficiente, pero no a cualquier precio.

L a mosca blanca del naranjo. Aleurothrixus floccosus, Mask

Sintomatologia, biologiay darios

La mosca blanca de los citricos 0 mosca algodonosa en nuestra ciudad se encuentra
preferentemente en plantas que pertenecen alafamilia de las rutéceas, dentro de ellalos Citrus.

Se trata de un fitéfago que en su morfologia pasa de huevo, larva de 1 edad, larva de 2
edad, larva de 3 edad, larva de 4 edad, estado ninfal y adulto. Los adultos tienen el cuerpo de una
coloracion amarillo limén, con un par de alas membranosas hialinas pobres en nerviaciones.

Su aparato bucal es de chupador, su envergadura es de 1,5 mm. El nimero de
generaciones anuales es de 5-6 dependiendo de |as condiciones climaticas.

Los dafios son de dos tipos. unos directos causados por la perdida de savia, y otros
indirectos desarrollados por otros agentes biologicos que afectan los arboles. Otras plagas,
buscando proteccion entre la borra algodonosa y la suciedad se amparan, entre las que
destacamos la serpeta gruesa (L.beckii) € piojo rojo (Ch.dictyospermi), e cotonet (P.citri), €l
araiaroja(T.urticae), el acaro rojo (P.citri).

La "negrilld" puede llegar a cubrir toda la planta dificultando la fotosintesis. La borra
algodonosa que origina la mosca blanca hace ineficaces muchos productos ya que los insectos
protegidos por aguella hacen que el producto no les alcance.

En los naranjos plantados en la via publica su apariciones es muy molesta para el
ciudadano al caer la melaza pegajosa que desprende la plaga sobre €l suelo y los automoviles
estacionados bajos | os arboles manchandol os.

Luchabiolégica

Como enemigos naturales se han introducido el Cales noacki,How, el Eretmocereus
paulistus, Hempel y e Amitus spinifer, Brethers;, de todos ellos solo se ha aclimatado el
C.noacki, que efecttia un buen control como depredador de la mosca blanca

Pulgones del naranjo-Aphididae

Por pulgones de los citricos, se conocen un grupo de insectos que se aimentan de estas
plantas.
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Debido a factores naturales o introducidos, la composicion afidica suele cambiar en €l
tiempo, esta en un proceso dinamico continuo, existen pulgones frecuentes o tradicionales y
otros relativamente frecuentes o escasos.

Los primeros son: A.spiraecolaPatch y A.gossypii,Glover y los segundos son:
M.persicae,Sulzer y A.fabae,Scapoli.

Son insectos diminutos, € aparato bocal es chupador, en la cabeza tienen dos largas
antenas, de varios colores, marrones o negros, amarillos, verdes o rosa.

Los pulgones se agrupan formando colonias en € envés de las hojas tiernas y agunas
veces en los organos florales. La savia que transporta € floema es rica en azucares, que es
succiénada por los pulgones, producen residuos execrables sobre troncos y ramas, que sirven de
"sustrato” para € desarrollo de la "negrilla'y de alimento para las hormigas que aparecen en
busca de las gotas de melaza que expulsan |os pulgones.

L os dafios directos son la disminucion del vigor de la planta, € atrofiamento de los brotes
tiernos etc, los dafios indirectos son causados por la segregacion de melazas molestas, que
provocan la aparicion de la"negrilla" y trasmisién de enfermedades viroticas.

L os pulgones poseen muchos enemigos naturales, entre los depredadores ,que aun siendo
importantes no son suficientes, ante las continuas generaciones del insecto.

Son féaciles de combatir con el uso adecuado de |os aficidas que existen en el mercado.

Se pueden combatir con parathion, insecticidas sistemicos o bien los dos aternativamente.
Poseen més actividad si se aplican las formulacion es aceitosas.

Enfermedades delasraices en |os nar anj os:

Armillariamellea, (Vahl) Quel

Sintomatologia, biologiay darios

Hongo parasito de los més peligrosos y extendidos, su aparicion suele ser letal. Vive en
los tocones o raices de los arboles en forma saprofita, pero esta capacitado para alimentarse de
materia organicaviva.

Fructifican en forma de seta comestible, color meloso,con escamas de color pardo oscuro,
aparecen en época humeda (otofio), formando masas cespitosas que surgen en la base de los
troncos de los arboles enfermos o en sus proximidades.

Se propagan rapidamente mediante cordones miceliares oscuros llamados rizomorfos,
formados por jifas diferenciadas que les dan un aspecto de raiz.

Lainfeccion de las plantas sanas se produce normalmente en |os puntos de contacto de sus
raices con otras raices enfermas.
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Un sintoma caracteristico, muy fécil de determinar, es la masa laminar de micelio blanco
gue se observa a descortezar lazonadel cuello delaraiz de los arboles.

Defensa

No existen tratamientos curativos précticos y econdmicos para tratar esta enfermedad,
debemos acudir a tratamientos preventivos, cortando |os arboles atacados, aislando las raices de
los arboles sanos a través de zanjas, rellenarlas con cal viva, extraer tocones y raices de arboles
muertos a causa de la enfermedad, quemandolos y destruyendolos. Regarlos con una solucion a
base de cloruro de cinc a 5%.

No plantar nuevos arboles hasta que se hayan aireado y soleado |os hoyos por |0 menos en
un periodo de tres o cuatro meses. Degjar € suelo un largo periodo (vario afos) sin replantar, con
el fin de que los rizomorfos se vayan muriendo.

Botrytis cinerea (fr), Perss, Mal azul 6 Moho gris

Sintomatologia, biologiay dafos

El micelio de este hongo semiparasito vive en forma saprofita sobre las partes muertas o
muribundas de las plantas, en condiciones favorables de humedad, ataca a sus tejidos jovenes.

El mal azul o moho gris de los naranjos se propaga rapidamente y con gran intensidad
mediante los conidios que se forman y cubren |as partes enfermas 0 muertas de las plantas.

B.cinerea ataca las partes mas jugosas de las plantas, adquiere un color gris azulado
caracteristico. Las partes atacadas se secan y se tronchan.

Defensa

El tratamiento consiste en desbrozar el suelo de los viveros todas las veces que sea
necesario, destruir por € fuego todas las plantas secas y restos vegetales, desinfectar €l suelo de
los viverosigual que si de hongos de suelo setratara.

Tristeza del naranjo

Sintomatologia, biologiay darios

Se denomina tristeza la enfermedad que se caracteriza por el plegamiento de las hojas de
los arboles, como s pasaran sed, posteriormente se desprenden del arbol, perdiendo o no su
coloracion verde, € &rbol se queda sin hojasy muere.

Laenfermedad la provoca un virus, demostrandose que los arbol es especialmente atacados
son |os naranjos injertados sobre pie amargo o bigaradier.

El naranjo amargo ha sido abandonado como portainjerto de variedades dulces de naranjo
comercial.
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Los patrones tolerantes a la "tristeza’ son mas exigentes en cuidados que €l naranjo
amargo tradicional mente utilizado.

Toleran € virus de la tristeza, pero son mas sensibles a los atagues de hongos del suelo
(gomosis), por lo que precisan de cuidados especiales ala hora de hacer la plantacion.

Por o tanto es necesario preparar € terreno parala plantacion nivelando adecuadamente el
terreno para evitar que se produzcan encharcamientos, bien por lalluvias o por el propio riego.

Drenar bien €l suelo para conseguir una buena aireacion radicular. Para obtener buenos
resultados es necesario "plantar alto”, decir situando el patron con las raices a nivel del suelo,
cubriendo a estas con tierra, a tiempo que se aporca el tronco hasta formar un monticulo.

Se ha de procurar no sobrepasar la altura del enterramiento que el patron tenia en el
vivero. Después proporcionar a las jovenes plantas los cuidados necesarios durante 10s primeros
anos.

En laactualidad el patron de las variedades dul ces comerciales son hibridos resistentes ala
enfermedad

Disposiciones oficiales

El 7 Diciembre del 1968 el Ministerio de Agricultura aprueba unas normas para
ordenacion de viveros productores de citricos, ante las devastadoras consecuencias de la
aparicion de latristeza en los campos de produccion de naranjas dul ces.

Solo podrian producir plantas de agrios los viveros especialmente autorizados y bajo
control de la Direccion General de Agricultura.

Era un importante freno ala produccion de naranjos agrios ornamental es que normal mente
surtian al mercado. Se consideraba fraudulenta la produccion y comercializacién incluso de las
semillas, que debia ser suministraday distribuida por el Ministerio.

L as plantas de agrios producidos por |0s viveros autorizados van provistos con un precinto
de garantia.

Los pies madres para la obtencion de semillas, con € fin de garantizar su autenticidad,
carateristicas y perfecto estado sanitario estan sometidas a "tests" biol 6gicos.

Que duda cabe que esta regulacion afectd de forma radical la produccion de plantones de
agrios. Al eliminarse las planteras existentes y no iniciarse este cultivo en los viveros autorizados
dedicados mayormente a la produccion de planta de agrio injertada sobre pies resistentes para el
COoNsumo.

Teniendo en cuenta que para la produccion de un arbol con tamafio adecuado para su plan-
tacion en la via publica o espacios urbanos es necesario un ciclo de 7 a 8 afnos, esta regulacion
produjo’ una recesion en la oferta de plantones, hasta que fue regularizandose la autorizacion
parala produccion de plantas en viveros ornamental es.
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En la actualidad ha aumentado mucho la demanda y dificilmente se encuentran en el
mercado en tamafio adecuados.

En alguna plantaciones se ha recurrido a la importacion de naranjos del Sur de Italiay
Sicilia

Otras enfermedades de |os nar anjos amar gos: acaros, nematodos, gomosis, psoriasis.

Acaros

L os dafios consisten en la perdida del color normal amarilleando las hojas, quedan menos
turgentes que lo normal. En €l envés se aprecian con lupa diminutas arafiuel as roja muy moviles,
principalmente se encuentrala Arafaroja, Tetranychus urticae quizéas |la mas extendida de todas.

Nematodos

Son enfermedades de raices, la vegetacion se deprime, las raices atacadas quedan mas
cortasy gruesas gque las ramas, |as raices se necrosan y se pudren.

Gomosis. goma en troncos y ramas

Con esta enfermedad |a corteza de la parte bgade los troncos y de las raices principales se
vuelve en un principio de color pardo castafio (Phytophtora sp.) para mas tarde secarse y
agrietarse. La madera en contacto con la corteza dafiada exuda goma, cuando la zonas dafadas
rodean €l tronco del arbol este puede morir.

Se sanearan las partes afectadas, quitando la corteza entera 'y la parte sana se desinfectara
con una pasta a base de Captan, Oxicloruro de cobre, Etridiazol, Folpet etc.

Psoriasis: corteza escamosa

Es un enfermedad producida por un virus. LIamada también corteza escamosa. El naranjo
dulce es mas sensible que € naranjo amargo, los primeros sintomas aparecen en la corteza, ya
sea del tronco o de las ramas donde una pequefia superficie se hunde o agrieta formando una o
dos escamas que se desprenden con facilidad.

Las hojas aparecen con decoloraciones parciales. Si aparecen sintomas se raspara la zona
danada y la parte sana que la rodea protegiendo el corte con una pasta a base de Oxicloruro de
cobre, Maneb, Zineb etc.

Al efectuar podas o limpiezas desinfectar |as herramientas.
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